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Declinazione delle competenze in obiettivi specifici di apprendimento in forma operativa 

ASSI CULTURALI INSEGNAMENTI 

LINGUAGGI 

Italiano / Lingua italiana 

Inglese / Lingua inglese 

Francese / Lingua francese 

STORICO SOCIALE 

Storia 

Geografia 

Diritto e Economia 

MATEMATICO Matematica 

  Scienze motorie 

SCIENTIFICO 

TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Scienze integrate - Scienza della terra e biologia 

Scienze integrate - Chimica 

Tecnologie dell'informazione e della comunicazione 

Laboratorio dei servizi enogastronomici Cucina / Laboratorio enogastronomia Cucina 

Laboratorio dei servizi enogastronomici Bar-Sala e Vendita / Laboratorio enogastronomia Bar-Sala e Vendita 

Laboratorio dei servizi di Accoglienza turistica / Laboratorio di Accoglienza turistica  

Scienza degli alimenti / Scienza e cultura dell’alimentazione 

Diritto e tecniche amministrative 

Arte e territorio 
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         INTRODUZIONE - PECuP  

        1. COMPETENZE GENERALI - COMUNI A TUTTI GLI IP 

CG1 
Agire in riferimento ad un sistema di valori, coerenti con i principi della Costituzione, in base ai quali essere in 

grado di valutare fatti e orientare i propri comportamenti personali, sociali e professionali  

CG2 
Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo della lingua italiana secondo le esigenze comunicative nei vari 

contesti: sociali, culturali, scientif ici, economici, tecnologici e professionali  

CG3 
Riconoscere gli aspetti geograf ici, ecologici, territoriali, dell’ambiente naturale ed antropico, le connessioni con 

le strutture demograf iche, economiche, sociali, culturali e le trasformazioni intervenute nel corso del tempo  

CG4 
Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali locali, nazionali e internazionali, sia in una prospettiva interculturale 

sia ai f ini della mobilità di studio e di lavoro  

CG5 
Utilizzare i linguaggi settoriali delle lingue straniere previste dai percorsi di studio per interagire in diversi ambiti 

e contesti di studio e di lavoro 

CG6 Riconoscere il valore e le potenzialità dei beni artistici e ambientali  

CG7 
Individuare e utilizzare le moderne forme di comunicazione visiva e multimediale, anche con riferimento alle 

strategie espressive e agli strumenti tecnici della comunicazione in rete 

CG8 Utilizzare le reti e gli strumenti informatici nelle attività di studio, ricerca e approfondimento  

CG9 
Riconoscere i principali aspetti comunicativi, culturali e relazionali dell’espressività corporea ed esercitare in 

modo ef f icace la pratica sportiva per il benessere individuale e collettivo  

CG10 
Comprendere e utilizzare i principali concetti relativi all’economia, all’organizzazione, allo svolgimento dei 

processi produttivi e dei servizi 

CG11 
Padroneggiare, in autonomia, l'uso di strumenti tecnologici con particolare attenzione alla sicurezza e alla tutela 

della salute nei luoghi di vita e di lavoro, alla tutela della persona, dell'ambiente e del territorio  

CG12 
Utilizzare i concetti e i fondamentali strumenti degli assi culturali per comprendere la realtà ed operare in campi 

applicativi 

  

        2. COMPETENZE DELL’INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA E OSPITALITÀ ALBERGHIERA  
 

CI1 
Utilizzare tecniche tradizionali e innovative di lavorazione, di organizzazione, di commercializzazione dei servizi 
e dei prodotti enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico -alberghiera, promuovendo le nuove tendenze 

alimentari ed enogastronomiche 

CI2 
Supportare la pianif icazione e la gestione dei processi di approvvigionamento, di produzione e di vendita in 

un’ottica di qualità e di sviluppo della cultura dell’innovazione 

CI3 Applicare correttamente il sistema HACCP, la normativa sulla sicurezza e sulla salute nei luoghi di lavoro  

CI4 

Predisporre prodotti, servizi e menu coerenti con il contesto e le esigenze della clientela (anche in relazione a 

specif ici regimi dietetici e stili alimentari), perseguendo obiettivi di qualità, redditività e favorendo la dif fusione di 

abitudini e stili di vita sostenibili e equilibrati 

CI5 
Valorizzare l’elaborazione e la presentazione di prodotti dolciari e di panif icazione locali, nazionali e internazionali 

utilizzando tecniche tradizionali e innovative 

CI6 
Curare tutte le fasi del ciclo cliente nel contesto professionale, applicando le tecniche di comunicazione più idonee 

ed ef f icaci nel rispetto delle diverse culture, delle prescrizioni religiose e delle specif iche esigenze dietetiche 

CI7 
Progettare, anche con tecnologie digitali, eventi enogastronomici e culturali che valorizzino il patrimonio delle 

tradizioni e delle tipicità locali, nazionali anche in contesti internazionali per la promozione del Made in Italy  

CI8 
Realizzare pacchetti di of ferta turistica integrata con i principi dell’eco sostenibilità ambientale, promuovendo la 

vendita dei servizi e dei prodotti coerenti con il contesto territoriale, utilizzando il web  

CI9 
Gestire tutte le fasi del ciclo cliente applicando le più idonee tecniche professionali di Hospitality Management, 

rapportandosi con le altre aree aziendali, in un’ottica di comunicazione ed ef f icienza aziendale  

CI10 
Supportare le attività di budgeting-reporting aziendale e collaborare alla def inizione delle strategie di Revenue 

Management, perseguendo obiettivi di redditività attraverso opportune azioni di marketing  

CI11 
Contribuire alle strategie di Destination Marketing attraverso la promozione dei beni culturali e ambientali, delle 
tipicità enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle manifestazioni, per veicolare un’immagine 

riconoscibile e rappresentativa del territorio 
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 3. COMPETENZE CHIAVE PER L’APPRENDIMENTO PERMANENTE  

Connessione con il PECuP IPSEOA 
  
Il PECuP di cui all’Allegato A del d.lgs. 61/2017 richiama i punti cardine dell’identità dell’istruzione professionale e della 
sua vocazione educativa che intende offrire ai propri studenti percorsi che integrino, in modo armonico, competenze chiave 

di cittadinanza con competenze scientifiche, tecniche e operative, costitutive di figure professionali di livello intermedio. 
(linee guida parte prima). 
La declinazione intermedia dei risultati di apprendimento tiene espressamente conto delle otto competenze chiave per 
l’apprendimento permanente indicate nella Raccomandazione del Consiglio europeo del 22 maggio 2018, indispensabili 

per la realizzazione e lo sviluppo personali, l’occupabilità, l’inclusione sociale, la cittadinanza attiva e uno stile di vita 
sostenibile e attento alla salute. 
Il Profilo finale di uscita è costituito da competenze personali, culturali e professionali tipiche dell’indirizzo, tutte ancorate 
a competenze generali riferibili alle competenze chiave europee 

  
Le competenze chiave sono tutte di pari importanza: 

͍        sono dinamiche, cambiano nel corso della vita e dell’evoluzione della società 
͍        possono essere applicate in molti contesti differenti e in combinazioni diverse 

͍        si sovrappongono e sono interconnesse: gli aspetti essenziali per un determinato ambito favoriscono le 
competenze in un altro. 

 

CE1. Competenza 
alfabetica funzionale 

Capacità di individuare, comprendere, esprimere, creare e interpretare concetti, sentimenti, fatti e opinioni, in 
forma sia orale sia scritta, utilizzando materiali visivi, sonori e digitali attingendo a varie discipline e contesti. 

Essa implica l’abilità di comunicare e relazionarsi ef f icacemente con gli altri in modo opportuno e creativo  

CE2. Competenza 
multilinguistica 

Capacità di utilizzare diverse lingue in modo appropriato ed ef f icace allo scopo di comunicare. … capacità di 
comprendere, esprimere e interpretare concetti, pensieri, sentimenti, fatti e opinioni in forma sia orale sia 
scritta (comprensione orale, espressione orale, comprensione scritta ed espressione scritta) in una gamma 

appropriata di contesti sociali e culturali a seconda dei desideri o delle esigenze individuali. Le competenze 
linguistiche comprendono una dimensione storica e competenze interculturali , capacità di mediare tra diverse 
lingue e mezzi di comunicazione, come indicato nel quadro comune europeo di riferimento  

CE3. Competenza 

matematica e 
competenza in 
scienze, tecnologie e 

ingegneria 

competenza matematica: capacità di sviluppare e applicare il pensiero e la comprensione matematici per 
risolvere una serie di problemi in situazioni quotidiane. Partendo da una solida padronanza della competenza 
aritmetico-matematica, l’accento è posto sugli aspetti del processo e dell’attività oltre che sulla conoscenza. 

La competenza matematica comporta, a dif ferenti livelli, la capacità di usare modelli matematici di pensiero e 
di presentazione (formule, modelli, costrutti, graf ici, diagrammi) e la dispo nibilità a farlo 

competenza in scienze, tecnologie e ingegneria: competenze in scienze: capacità di spiegare il mondo che ci 

circonda usando l’insieme delle conoscenze e delle metodologie, comprese l’osservazione e la 
sperimentazione, per identif icare le problematiche e trarre conclusioni che siano basate su fatti empirici, e alla 
disponibilità a farlo. Le competenze in tecnologie e ingegneria sono applicazioni di tali conoscenze e 

metodologie per dare risposta ai desideri o ai bisogni avvertiti dagli esseri umani. La competenza in scienze, 
tecnologie e ingegneria implica la comprensione dei cambiamenti determinati dall’attività umana e della 
responsabilità individuale del cittadino 

CE4. Competenza 
digitale 

UE 2018: Alfabetizzazione informatica e digitale, la comunicazione e la collaborazione, l’alfabetizzazione 

mediatica, la creazione di contenuti digitali (inclusa la programmazione), la sicurezza (compreso l’essere a 
proprio agio nel mondo digitale e possedere competenze relative alla cyber-sicurezza), le questioni legate 
alla proprietà intellettuale, la risoluzione di problemi e il pensiero critico  

La competenza, trasversale a tutti gli insegnamenti del triennio, è declinata nelle seguenti dimensioni:  
1. Informazione 
Navigare, ricercare e filtrare dati, informazioni e contenuti digitali; valutare le informazioni; 

memorizzare e recuperare le informazioni 
Riconoscere i fabbisogni informativi partendo da domande-guida fornite dall'insegnante. 
Individuare e Selezionare parole chiave e immagini all'interno di una singola pagina web o di un portale 

didattico selezionato 
Organizzare i dati raccolti in uno spazio digitale condiviso seguendo un criterio logico  
Argomentare le scelte ef fettuate illustrando il percorso seguito nella ricerca delle informazioni 

2. Comunicazione e collaborazione 
Interagire e collaborare con le tecnologie; condividere informazioni attraverso le tecnologie digita 
Selezionare le forme di comunicazione multimediale maggiormente adatte all'esposizione di contenuti 

disciplinari specif ici. 
Costruire una rete digitale per favorire la condivisione di materiali all'interno del gruppo classe 
Organizzare correttamente informazioni e materiali di studio per favorire il lavoro cooperativo. 
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Giustificare la scelta del tipo di rete utilizzata in base alle esigenze di accessibilità 
Giudicare la propria comunicazione / interazione nell’ambiente digitale in relazione alle dinamiche di gruppo  
3. Creazione di contenuti digitali 

Sviluppare contenuti digitali; integrare e rielaborare contenuti digitali; copyright e licenze 
Individuare e scegliere formati diversi (documenti, PDF, immagini standard) in base alla destinazione d'uso 
richiesta. 

Costruire presentazioni o documenti consultando tutorial per risolvere piccoli problemi tecnici 
Tradurre concetti lineari in mappe concettuali digitali o semplici diagrammi di f lusso per migliorare la logica 
espositiva 

Realizzare brevi presentazioni multimediali strutturate con font e colori ad alta leggibilità 
Chiarificare l'ordine logico delle operazioni ef fettuate per arrivare al prodotto f inito  
Motivare l'utilizzo di specif ici elementi graf ici per rendere più chiaro il messaggio principale 

4. Problem Solving 
Risolvere problemi tecnici; individuare bisogni e risposte tecnologiche; individuare i divari di  
competenze digitali 

Identificare un possibile problema tecnologico 
Ipotizzare azioni coerenti per risolvere il problema riscontrato, scegliendo tra strumenti e sof tware già noti 
Costruire prodotti digitali o materiali semplici che rispondano alle richieste della consegna 

Dimostrare l’ef f icacia della propria soluzione  
Giudicare le proprie soluzioni  

CE5. Competenza 
personale, sociale e 

capacità di imparare a 
imparare 

Capacità di rif lettere su se stessi, di gestire ef f icacemente il tempo e le informazioni, di lavorare con gli altri in 
maniera costruttiva, di mantenersi resilienti e di gestire il proprio apprendimento e la propria carriera.  
Comprende la capacità di far f ronte all’incertezza e alla complessità, di imparare a imparare, di favorire il 

proprio benessere f isico ed emotivo, di mantenere la salute f isica e mentale, nonché di essere in grado di 
condurre una vita attenta alla salute e orientata al futuro, di empat izzare e di gestire il conf litto in un contesto 
favorevole e inclusivo 

CE6. Competenza in 
materia di 

cittadinanza 

Capacità di agire da cittadini responsabili e di partecipare pienamente alla vita civica e sociale, in base alla 

comprensione delle strutture e dei concetti sociali, economici, giuridici e politici oltre che dell’evoluzione a 
livello globale e della sostenibilità 

CE7. Competenza 
imprenditoriale 
 

Capacità di agire sulla base di idee e opportunità e di trasformarle in valori per gli altri. Si fonda sulla creatività, 
sul pensiero critico e sulla risoluzione di problemi, sull’iniziativa e sulla perseveranza, nonché sulla capacità 

di lavorare in modalità collaborativa al f ine di programmare e gestire progetti che hanno un valore culturale,  
sociale o f inanziario 
La competenza, trasversale a tutti gli insegnamenti del triennio, è declinata nelle seguenti dimensioni:  

1. Creatività e Concretezza 
Sviluppo di idee creative e propositive 
Riconoscere l’ef f icacia delle proprie idee 

Scegliere l'approccio più adatto per af f rontare una situazione  
Selezionare le fasi di preparazione per la realizzazione di un progetto 
Individuare i materiali e le attrezzature necessarie al f ine di realizzare un progetto 

Cogliere l’importanza delle scelte responsabili adottate dalle imprese 
Ipotizzare soluzioni personalizzate per af f rontare le situazioni di studio proposte 
Calcolare i costi gestionali per la realizzazione delle proprie idee 

Confrontare le proprie ipotesi di soluzioni con quelle del team di lavoro per la scelta della strategia più 
ef f icace.  
Organizzare la propria squadra di lavoro al f ine di raggiungere lo scopo pref issato 

Pianificare le fasi tecniche della realizzazione del progetto  
Utilizzare procedure appropriate per verif icare se il progetto è realizzabile  
Argomentare le scelte ef fettuate per dimostrare la qualità di un progetto 

2. Pensiero critico 
Pensiero etico e sostenibile: valutazione dell’impatto e degli effetti di idee, opportunità e azioni  
Cogliere l'importanza di porsi domande sull'organizzazione del compito / progetto da portare a termine 

Selezionare gli aspetti tecnici e qualitativi da verif icare all’interno delle proprie idee / af fermazioni per 
realizzare un compito / un progetto  
Identificare le fonti più adatte per corroborare la propria tesi 

Confrontare le proprie idee con le evidenze tecniche di settore al f ine di verif icarne la validità 
Dimostrare a sé stessi e agli altri i motivi tecnici che hanno portato a determinate conclusioni 
Riassumere le scelte tecniche in forma scritta per verif icarne la logicità e la struttura  

Argomentare i passaggi tecnici che hanno portato alle conclusioni esposte 
Giudicare le proprie conclusioni di pensiero confrontandosi con i compagni rispetto allo stesso tema 
3. Problem Solving 

Identificare con anticipo lo sviluppo di un problema tecnico 
Cogliere possibili conseguenza/implicazioni professionali derivanti dalla non soluzione del problema 
Individuare tutti gli elementi utili per la corretta lettura/soluzione del problema tecnico 
Scegliere le soluzioni tecniche più adatte per il problema da af f rontare 

Analizzare il problema tecnico in modo oggettivo 
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Trovare esempi concreti già vissuti in esperienze precedenti per la soluzione di problemi simili 
Formulare un problema operativo scomponendolo in fasi tecniche e semplif icandolo 
Ipotizzare più soluzioni tecniche al problema 

Costruire le fasi per la soluzione del problema 
Utilizzare logica o creatività per af f rontare un problema  
Dimostrare la soluzione del problema tecnico af f rontato 

Argomentare le proprie soluzioni al problema tecnico 
4. Team Working 
Cogliere le necessità operative dei membri nel gruppo di lavoro 

Riconoscere le competenze tecniche dei membri del gruppo di lavoro 
Individuare gli obiettivi comuni del gruppo di lavoro 
Scegliere ruoli operativi nel gruppo di lavoro  

Creare relazioni di f iducia con il gruppo di lavoro 
Confrontare i propri punti di vista con quelli del gruppo di lavoro 
Dimostrare l’ef f icacia delle azioni intraprese al f ine di motivare i compagni 

Riassumere le proposte operative del gruppo, mettendo in luce le abilità specif iche di ogni compagno  
Spiegare correttamente gli obiettivi tecnici da raggiungere al gruppo di lavoro 
Utilizzare un approccio f lessibile per af f rontare gli imprevisti e una comunicazione chiara con il gruppo di 

lavoro  
Trovare similarità e differenze tra diversi stili di servizio 
Motivare le proprie scelte operative al f ine di facilitare il lavoro di gruppo e il raggiungimento di un risultato 

di qualità. 

CE8. Competenza in 

materia di 
consapevolezza ed 
espressione culturali 

Comprensione e rispetto di come le idee e i signif icati vengono espressi creativamente e comunicati in diverse 

culture e tramite tutta una serie di arti e altre forme culturali. Presuppone l’impegno di capire, sviluppare ed 
esprimere le proprie idee e il senso della propria funzione o del proprio ruolo nella società in una serie di modi 
e contesti 

  

 
4. TRAGUARDI DI EDUCAZIONE CIVICA 
Connessione con il PECuP IPSEOA  

Promuovere comportamenti improntati a una cittadinanza consapevole, non solo dei diritti, dei doveri e delle regole di 

convivenza, ma anche delle sfide del presente e dell’immediato futuro… 

L’educazione civica supera i canoni di una tradizionale disciplina, assumendo più propriamente la valenza di matrice 
valoriale trasversale che va coniugata con le discipline di studio, per evitare superficiali e improduttive aggregazioni di 
contenuti teorici e per sviluppare processi di interconnessione tra saperi disciplinari ed extradisciplinari. 

Il Collegio dei Docenti, nell’osservanza dei traguardi del PECuP provvede nell’esercizio dell’autonomia ad integrare nel 
curricolo di Istituto gli obiettivi specifici di apprendimento/risultati di apprendimento delle singole discipline con gli 
obiettivi/risultati e traguardi specifici per l’educazione civica utilizzando per la loro attuazione l’organico dell’autonomia. 

Competenze - Linee guida DM 183/2024 

Nucleo concettuale: COSTITUZIONE 

EC1 

Sviluppare atteggiamenti e adottare comportamenti fondati sul rispetto verso ogni persona, sulla responsabilità individuale, 
sulla legalità, sulla partecipazione e la solidarietà, sulla importanza del lavoro, sostenuti dalla conoscenza della Carta 
costituzionale, della Carta dei Diritti fondamentali dell’Unione Europea e della Dichiarazione Internazionale dei Diritti umani.  

Conoscere il signif icato della appartenenza ad una comunità, locale e nazionale. Approfondire il concetto di Patria  

EC2 
Interagire correttamente con le istituzioni nella vita quotidiana, nella partecipazione e nell’esercizio della cittadinanza a ttiva, 
a partire dalla conoscenza dell’organizzazione e delle funzioni dello Stato, dell’Unione europea, degli organismi 
internazionali, delle regioni e delle Autonomie locali 

EC3 
Rispettare le regole e le norme che governano lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare 

consapevolmente i propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle persone 

EC4 Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

Nucleo concettuale: SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ 

EC5 
Comprendere l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti alla 

tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso dell’ambiente  

EC6 
Acquisire la consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle potenzialità e dei limiti dello svilupp o e 

degli ef fetti delle attività umane sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente  

EC7 Maturare scelte e condotte di tutela dei beni materiali e immateriali  
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EC8 
Maturare scelte e condotte di tutela del risparmio e assicurativa nonché di pianif icazione di percorsi previdenziali e di 
utilizzo responsabile delle risorse f inanziarie. Riconoscere il valore dell’impresa e dell’iniziativa economica privata  

EC9 Maturare scelte e condotte di contrasto alla illegalità 

Nucleo concettuale: CITTADINANZA DIGITALE 

EC10 
Sviluppare la capacità di accedere alle informazioni, alle fonti, ai contenuti digitali, in modo critico, responsabile e 
consapevole 

EC11 
Individuare forme di comunicazione digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali proprie di 

ciascun contesto comunicativo 

EC12 
Gestire l'identità digitale e i dati della rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, evitando 
minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e degli altri  
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CURRICOLO VERTICALE INTERNO 

CLASSE TERZA 

ACCOGLIENZA TURISTICA E PROMOZIONE DEL TERRITORIO 

 
AREA GENERALE 
 

CG / CI / CE / EC 
in uscita / intermedie 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 
ASSE CULTURALE E CONTENUTI 

DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 

CG1 -Saper valutare fatti e orientare i propri comportamenti in situazioni 
sociali e professionali strutturate che possono richiedere un adattamento 

del proprio operato nel rispetto di regole condivise. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC1 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e adottare 

comportamenti fondati sul rispetto verso ogni persona, sulla 
responsabilità individuale, sulla legalità, sulla partecipazione e la 
solidarietà, sulla importanza del lavoro, sostenuti dalla conoscenza della 

Carta costituzionale, della Carta dei Diritti fondamentali dell’Unione 
Europea e della Dichiarazione Internazionale dei Diritti umani. Conoscere 
il signif icato della appartenenza ad una comunità, locale e nazionale. 

Approfondire il concetto di Patria 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 

persone 

Riconoscere nei documenti giuridici e nelle carte costituzionali del 
periodo di riferimento i valori individuali e i principi cui ispirarsi 

nell’agire in ambito sociale e professionale, nonché le 
caratteristiche degli ordinamenti sportivi che possono favorire i 
processi di inclusione. 

Individuare le diverse forme di associazionismo sportivo presenti 
nel nostro Paese e il ruolo che ciascuna ricopre rispetto alla 
promozione dei principi e della pratica delle attività motorie e 

sportive. 
Spiegare i processi di sviluppo e di trasformazione nel tempo delle 
istituzioni pubbliche e le funzioni delle organizzazioni nazionali e 

sovranazionali. 
Riassumere il ruolo e il campo d’azione rispetto alla promozione 
dell’attività motoria e sportiva e dei principi ad essa connessa.  

Chiarificare i concetti e motivare le osservazioni esposte 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 

l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Feudalesimo e società medievale 

- Università medievali e nascita delle scuole 
cattedrali 

- Riforma e Controriforma  

- Documenti giuridici e carte costituzionali 
- Rinascimento 

EXTRA ASSE 

Scienze Motorie 
- L’ordinamento sportivo nazionale ed 

internazionale (EC1) 

CG2.1 - Gestire l’interazione comunicativa, orale e scritta, con 
particolare attenzione al contesto professionale e al controllo dei lessici 
specialistici. 

CG2.2 - Comprendere e interpretare testi letterari e non letterari di varia 
tipologia e genere con riferimenti ai periodi culturali.  
CG2.3 - Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, 

e realizzare forme di riscrittura intertestuale (sintesi, parafrasi 
esplicativa e interpretativa), con un uso appropriato e pertinente del 
lessico anche specialistico, adeguato ai vari contesti 

CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE4 - Competenza digitale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione 

culturali 

Individuare il lessico specialistico riferito al proprio contesto 
professionale 
Identificare le caratteristiche dei testi letterari e non letterari e le 

relazioni tra le diverse correnti artistiche  
Identificare testi della tradizione cavalleresca, i nuclei tematici e le 
caratteristiche del genere  

Selezionare le informazioni ritenute più signif icative ed af f idabili 
presenti nei vari documenti  
Riconoscere gli elementi della comunicazione visiva e 

multimediale 
Identificare testi della tradizione lirica e in prosa, la struttura 
tematica e le caratteristiche del genere 

Produrre testi non letterari/specialistici secondo le varie esigenze 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua italiana - La comunicazione orale 

- Contesto professionale e controllo dei lessici 

specialistici  
- Testi letterari e non letterari di varia tipologia e 

genere con riferimenti ai periodi culturali  

Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- Testi non continui: tabelle, graf ici, mappe e schemi  

- La comunicazione digitale 
Lingua italiana - La produzione lirica dal Basso Medioevo 
al XVII secolo (EC3) 

- Le caratteristiche del genere lirico  
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EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano 

lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 

propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei 
diritti delle persone 
EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 

rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 
evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 
degli altri 

comunicative 

Analizzare analogie e dif ferenze dei testi letterari e non letterari con 
riferimento ai vari periodi culturali  
Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, e 

realizzare forme di riscrittura intertestuale 
Confrontare documenti di vario tipo, continui, non continui (graf ici, 
tabelle, mappe concettuali) e misti, inerenti anche uno stesso 

argomento 
Confrontare testi di epoche e di autori diversi riferiti al periodo 
trattato 

Formulare un’interpretazione e un commento, in forma chiara e 
appropriata 
Realizzare testi di tipo diverso in formato digitale, con scelte 

lessicali appropriate, coerenti ed adeguate allo scopo e al 
destinatario  
Chiarificare le proposte ef fettuate per la produzione dei testi 

professionali 
Motivare le scelte ef fettuate nella produzione di testi di diversa 
scrittura 

Motivare le scelte compiute nel confronto 
Chiarificare le scelte compiute nella realizzazione di un testo 
multimediale 

Argomentare l’interpretazione e il commento formulati  

- Metrica e retorica 

- Analogie e dif ferenze tra testi di epoche e di autori 
diversi riferiti al periodo trattato 

Lingua italiana - La produzione in prosa dal Basso 

Medioevo al XVII secolo 
- Novella, il narratore ed il personaggio, le 

coordinate spazio-temporali e le tecniche 

stilistiche 
Lingua italiana - Il poema cavalleresco dal Basso 
Medioevo al XVII secolo 

- Le caratteristiche del poema cavalleresco: stile, 
lessico, tecniche 

 

CG3 - Identif icare le relazioni tra le caratteristiche geomorfologiche e lo 
sviluppo del proprio territorio, anche in prospettiva storica, e utilizzare 
idonei strumenti di rappresentazione dei dati acquisiti.  

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressioni culturali 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 

diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

Individuare, in testi specif ici della microlingua dell'ambito 
professionale, l'excursus del turismo e le varie tipologie dif fuse nel 
tempo. 

Identificare i diversi modelli politico-istituzionali attraverso fonti 
letterarie, iconograf iche, documentarie e cartograf iche, nonché le 
interconnessioni tra ambiente naturale ed evoluzione dei sistemi 

socio-economici. 
Localizzare sul proprio territorio i diversi modelli politico-
istituzionali. 

Riconoscere lo sviluppo storico del proprio territorio anche in 
relazione alle sue caratteristiche geomorfologiche. 
Analizzare le cause sociali ed economiche che hanno determinato 

l'evoluzione delle varie forme di turismo e le evoluzioni storiche delle 
principali istituzioni politiche, economiche e religiose. 
Confrontare i diversi modelli politici e istituzionali localizzati.  

Rappresentare graf icamente gli eventi storici nella loro 
successione cronologica, considerando le caratteristiche 
geomorfologiche del proprio territorio e le loro trasformazioni, 

nonché, attraverso graf ici e tabelle, i dati sul rapporto tra tali 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Storia e evoluzione delle varie tipologie 
di turismo. 

- Cause sociali ed economiche che hanno  
determinato l’evoluzione delle varie forme di 
turismo 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 
Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Caratteristiche geomorfologiche e lo sviluppo del 
proprio territorio 

Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 

territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 
- Eventi storici nelle aree geograf iche del proprio 

territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 
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caratteristiche e lo sviluppo sociale ed economico. 

Argomentare alla classe, attraverso una comunicazione 
persuasiva, orale o scritta, le varie tappe dell'evoluzione del turismo 
e giustificare le scelte ef fettuate nella rappresentazione graf ica. 

Motivare le modalità di confronto tra i diversi modelli politici e 
istituzionali. 

- Caratteristiche geomorfologiche e sviluppo sociale 

ed economico del proprio territorio 

CG4.1 - Riconoscere somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 

altre culture in prospettiva interculturale. 
CG4.2 - Rapportarsi attraverso linguaggi e sistemi di relazione adeguati 
anche con culture diverse. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 – Competenza digitale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo. 

Individuare aspetti comunicativi e socioculturali della lingua e dei 

paesi in cui è parlata. 
Individuare il lessico specif ico all’interno di documenti di ambito 
settoriale 

Selezionare brani letterari in lingua straniera in un’ottica culturale 
locale, nazionale ed internazionale. 
Scegliere le principali tecniche di comunicazione e di relazione in 

ambito professionale 
Produrre testi utilizzando la terminologia tecnica specif ica del 
settore  

Confrontare aspetti storici, culturali tipici, emersi dall’analisi dei testi 
analizzati 
Pianificare le tecniche di comunicazione più idonee e più ef f icaci 

per gestire il reclamo di un cliente 
Chiarificare le somiglianze e le dif ferenze desunte da tale analisi 
Chiarificare le proprie scelte linguistiche in relazione allo scopo e al 

destinatario 
Difendere le strategie applicate nella risoluzione della gestione del 
reclamo  

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua Inglese 
- Aspetti comunicativi e socio-culturali dei paesi 

nella letteratura inglese. Modelli culturali dei paesi 

anglosassoni attraverso semplici brani letterari di 
autori inglesi (EC11) 

- Prodotti culturali di diverse tipologie e generi su 

temi di attualità, cinema, musica, arte.  
Inglese tecnico – La corrispondenza alberghiera 
Inglese tecnico – La comunicazione professionale nelle 

fasi del ciclo cliente 
ASSE STORICO SOCIALE 
Storia - Le tradizioni culturali in Italia e in Europa dal 

Basso Medioevo al XVII secolo 
- Somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 

le altre culture in prospettiva interculturale 

CG5.1 - Utilizzare la lingua straniera, in ambiti inerenti alla sfera personale 
e sociale, per comprendere in modo globale e selettivo testi orali e scritti; 

per produrre testi orali e scritti chiari e lineari, per descrivere e raccontare 
esperienze ed eventi; per interagire in situazioni semplici di routine e 
anche più generali e partecipare a conversazioni. 

CG5.2 - Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di 
appartenenza per comprendere in modo globale e selettivo testi orali e 
scritti; per produrre semplici e brevi testi orali e scritti utilizzando il lessico 

specif ico, per descrivere situazioni e presentare esperienze; per interagire 
in situazioni semplici e di routine e partecipare a brevi conversazioni.  
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 

comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 
e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 

Individuare in testi di vario genere, le informazioni relative agli 
attuali scenari del turismo ai servizi e strutture dell’ospitalità 

alberghiera, le f igure coinvolte in Italia in Francia e nel Regno Unito 
e sulle tipicità enogastronomiche locali e regionali 
Cogliere le caratteristiche delle strutture ricettive alberghiere e le 

f igure professionali coinvolte 
Individuare le tipicità enogastronomiche locali e regionali  
Analizzare le caratteristiche del mercato turistico locale, nazionale 

ed internazionale 
Trovare similarità e dif ferenze tra i servizi dell’ospitalità alberghiera 
dei Paesi oggetto di studio 

Produrre un tour enogastronomico valorizzando le tipicità locali e 
regionali e gli aspetti culturali. 
Descrivere i ruoli delle f igure professionali  

Produrre un tour enogastronomico valorizzando le tipicità locali e 
regionali  
Argomentare le scelte fatte per la realizzazione del tour 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua Inglese  - Le tendenze del turismo. (EC5 - EC6) 

- Il turismo locale, nazionale ed internazionale. 
Inglese tecnico - L’organizzazione del turismo (EC6) 
Inglese tecnico – Le strutture ricettive (EC10 – EC11) 

Inglese tecnico – Tour enogastronomici locali e regionali  
(EC5) 
Lingua f rancese 

- Servizi e strutture dell’ospitalità alberghiera in Italia 
e in Francia. Similitudini e dif ferenze  
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EC6 -  SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 

sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente.  

enogastronomico  
Argomentare sulle peculiarità emerse 
Motivare le proprie scelte  

CG6 - Correlare le informazioni acquisite sui beni artistici e ambientali alle 
attività economiche presenti nel territorio, ai loro possibili sviluppi in 
termini di f ruibilità, anche in relazione all’area professionale di riferimento. 

CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Identificare le relazioni tra diverse espressioni culturali, letterarie e 
artistiche riferite al periodo trattato e al proprio territorio  
Descrivere il signif icato culturale dei beni ambientali e 

monumentali, a partire da quelli presenti nel territorio 
d’appartenenza e ideare un evento per la valorizzazione del bene 
Motivare la propria idea e le descrizioni ef fettuate. 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua italiana - Espressioni artistiche dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC7) 

- Le relazioni tra diverse espressioni culturali e 
letterarie dal Basso Medioevo al XVII secolo 

- L’inf luenza artistica nella letteratura del periodo di 

riferimento 
ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Beni artistici ed ambientali sul territorio locale 

(EC7) 
- Beni artistici e ambientali e attività economiche 

presenti nel territorio 

CG7 - Utilizzare le forme di comunicazione visiva e multimediale in vari 
contesti anche professionali, valutando in modo critico l’attendibilità delle 
fonti per produrre in autonomia testi inerenti alla sfera personale e sociale 

e all’ambito professionale di appartenenza, sia in italiano sia in lingua 
straniera 
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 

CE4 - Competenza digitale 
EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 
rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 

evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 
degli altri 

Scegliere la forma multimediale più adatta alla comunicazione 
nell’ambito professionale di riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi  

Produrre testi multimediali anche in contesti professionali    
Chiarificare le scelte ef fettuate nella produzione dei testi 
multimediali 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- I testi multimediali nel contesto professionale 
- La comunicazione visiva 

CG8 - Utilizzare le reti e gli strumenti informatici anche in situazioni di 
lavoro relative all’area professionale di riferimento. 

CE4 - Competenza digitale 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 

potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

Selezionare gli strumenti digitali di comunicazione e di condivisione 
più appropriati per creare e modif icare i contenuti da presentare  

Organizzare a livello digitale dati, informazioni e contenuti da 
condividere 
Chiarificare i passaggi che hanno portato alla creazione di un 

prodotto digitale 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Diritto e tecniche amministrative - Adempimenti per 
l’avvio d’impresa nel settore di riferimento  (EC6) 

CG9 - Agire l’espressività corporea ed esercitare la pratica sportiva, in 

modo responsabile, sulla base della valutazione delle varie situazioni 
sociali e professionali, nei diversi ambiti di esercizio. 
CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 

ingegneria 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

Riconoscere e cogliere gli elementi e le caratteristiche principali 

del sistema muscolare, i diversi tipi di contrazione, le varie forme di 
espressione della forza muscolare, i test per valutarla e le 
metodologie per allenarla; analizzando i possibili ef fetti positivi, in 

termini di salute, indotti sull’organismo da un piano di 
condizionamento muscolare. 
Individuare le regole fondamentali per la pratica degli sport di 

squadra e individuali.  

EXTRA ASSE 

Scienze motorie - Sport di squadra e individuali (EC4) 
- Sport e inclusione.  
- Comunicazione ef f icace e gestione dei conf litti   

Scienze motorie - Sport e dipendenze comportamentali  
 -  Il gaming. La dipendenza da sport (EC4) 

Scienze motorie - Prevenzione e primo soccorso negli 

infortuni muscolari 
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EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

Riconoscere le caratteristiche che contraddistinguono gli sport 

tradizionali, gli esport e gli sport virtuali, evidenziandone il valore 
formativo ed educativo 
Riconoscere il valore dell’attività motoria e sportiva quale mezzo  

per promuovere e favorire i processi di inclusione sociale, trovando  
esempi di eventi, manifestazioni e personaggi sportivi che ne hanno  
dimostrato l’ef f icacia 

Selezionare i segnali, gli atteggiamenti e i comportamenti che 
contraddistinguono una comunicazione ef f icace e quelli che 
possono indicare/determinare relazioni conf littuali.   

Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 
gioco e da sport, individuando i fattori che possono predisporre o 
proteggere una/un adolescente da tale rischio e spiegare in che 

modo viene inf luenzata la loro vita quotidiana, sia a livello personale 
che sociale.  
Descrivere le regole da rispettare e le procedure da applicare 

durante un intervento di primo soccorso a seconda dei diversi tipi di 
infortunio muscolare. 
Analizzare i dati e le informazioni relativi agli sport praticati nel 

Basso Medioevo ed ipotizzare le ragioni alla base della maggiore 
dif fusione di alcuni di essi, riconoscendone il loro valore sociale. 
Argomentare le proprie scelte. 

Scienze motorie - Sviluppo e allenamento della forza 

           - Sistema muscolare 
           - La contrazione muscolare 
           - Metodi per l’allenamento della forza 

Scienze motorie - L’attività motoria nel Basso Medioevo  
 

CG10 - Applicare i concetti fondamentali relativi all'organizzazione 

aziendale e alla produzione di beni e servizi, per l’analisi di semplici casi 
aziendali relativi al settore professionale di riferimento. 
CE4 – Competenza digitale 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 

potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 
 

Riconoscere gli elementi chiave dell’organizzazione di ogni 

impresa e i fattori esterni e interni che def iniscono il contesto di 
un’impresa turistica 
Individuare i possibili stakeholder interni ed esterni di un’impresa 

turistica 
Cogliere gli aspetti chiave della f igura dell’imprenditore come 
soggetto economico e come soggetto giuridico  

Identificare le imprese in base alle loro caratteristiche distintive e 
in particolare in base alla forma giuridica 
Riconoscere i requisiti e le componenti di una business idea, la 

logica di funzionamento del Business Model Canvas (BMC) e le sue 
f inalità, identificando obiettivi e contenuti di ognuno dei nove 
blocchi del BMC 

Individuare, sui siti web istituzionali dedicati, i fondamentali 
adempimenti connessi all’avvio di una struttura produttiva turistico -
ricettiva 

Identificare, i presupposti, i principi ed i valori fondamentali alla 
base dell’imprenditorialità responsabile e aperta all’innovazione 
Individuare collegamenti e relazioni tra le attese relative alla 

responsabilità d’impresa e gli obiettivi dell’Agenda 2030 sullo 
sviluppo sostenibile nelle sue dimensioni integrate economica, 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Diritto e Tecniche Amministrative - L’impresa come 
sistema aperto e dinamico: 

- Il contesto dell’organizzazione 
- Gli stakeholder  
- Azienda, impresa, imprenditore e forme giuridiche    

delle imprese 
Diritto e Tecniche Amministrative - La costituzione 
dell’impresa turistico-ristorativa (EC6) 

- L’idea di impresa e il Business Model Canvas  
- Adempimenti per l’avvio d’impresa nel settore di 

riferimento  

- Imprese responsabili e aperte all’innovazione 
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sociale e ambientale 

Descrivere l’impatto dei fattori interni ed esterni sull’attività e sugli 
obiettivi dell’impresa 
Rappresentare graf icamente vincoli (rischi) / opportunità del 

contesto in cui l’impresa opera 
Classificare gli stakeholder interni ed esterni sulla base degli 
interessi di cui sono portatori 

Descrivere i vantaggi dello stakeholder engagement per 
l’organizzazione 
Confrontare i dif ferenti diritti ed obblighi connessi alla posizione di 

socio nelle diverse società, valutando i rischi connessi alla 
responsabilità limitata o illimitata 
Ipotizzare la forma giuridica aziendale più adatta alla realizzazione 

di una idea imprenditoriale sulla base di criteri di 
vantaggio/svantaggio rispetto alle specif iche esigenze 
imprenditoriali e di vincoli/opportunità del contesto  

Utilizzare il BMC per una nuova idea d’impresa turistica in un dato 
contesto territoriale 
Rappresentare graf icamente (mappa/schema) le procedure per 

l’avvio d’impresa 
Progettare l’apertura di una piccola impresa turistica sul territorio 
in forma societaria  

Analizzare vantaggi e benef ici che derivano alle imprese (grandi-
medie-piccole) dai loro comportamenti responsabili  
Rappresentare graficamente (schemi/tabelle /infograf iche/...) il 

rapporto tra le azioni volontarie delle imprese responsabili e gli 
SDGs dell’Agenda 2030 
Argomentare le scelte compiute e le soluzioni proposte 

Argomentare le scelte sulle tematiche di sostenibilità proposte e 
analizzate sulla base dei f ini istituzionali delle imprese considerate 

CG11 - Utilizzare in modo avanzato gli strumenti tecnologici avendo cura 
della sicurezza, della tutela della salute nei luoghi di lavoro e della dignità 

della persona, rispettando le normative in autonomia. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 
gioco e da sport 

Riconoscere i fattori che possono predisporre o proteggere una/un 
adolescente dal rischio di sviluppare una dipendenza 
comportamentale 

Classificare i comportamenti e gli atteggiamenti che denotano una 
possibile dipendenza video-ludica e da sport 
Spiegare, per ogni fattore individuato, il/i motivo/i che lo rende un 

rischio o una protezione.  
Argomentare le proprie scelte. 

EXTRA ASSE 
Scienze motorie - Sport e dipendenze comportamentali 

(EC4) 
- Il gaming 
- La dipendenza da sport  

CG12 - Utilizzare i concetti e gli strumenti fondamentali dell’asse culturale 

matematico per af f rontare e risolvere problemi strutturati, riferiti a 

Riconoscere i vari tipi di disequazioni e le equazioni di rette e 

parabole e individuare relazioni tra concetti di algebra e geometria  

ASSE STORICO - SOCIALE 
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situazioni applicative relative alla f iliera di riferimento, anche utilizzando  

strumenti e applicazioni informatiche 
CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 
ingegneria 

CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 – Competenza in materia di cittadinanza 

CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressioni culturali 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 

persone 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

 

Individuare e selezionare i dati d’interesse e le fonti digitali riferiti 

anche ai diversi modelli politico istituzionali 
Localizzare le aree del proprio territorio interessate ai fenomeni di 
persistenza e trasformazione dei sistemi sociali ed economici 

Eseguire procedure di riduzione a forma normale di disequazioni e 
applicare l’idonea procedura risolutiva 
Calcolare equazioni di rette e parabole da informazioni note 

Rappresentare graficamente le soluzioni di disequazioni, le rette 
e le parabole in un sistema di assi cartesiani, utilizzando i modelli 
lineari anche in ambito economico e storico 

Organizzare informazioni, dati, eventi storici nella loro corretta 
successione cronologica e elementi, ricavati dalle fonti selezionate, 
relativi alle trasformazioni socioeconomiche del territorio di 

appartenenza, calcolando i principali indici di posizione centrale:  
media, mediana e moda 
Rappresentare i dati con tabelle e graf ici 

Motivare le proprie soluzioni, le strategie applicate nella risoluzione 
di un problema, nonché la scelta del modello tabulare o graf ico 
utilizzato per la classif icazione di eventi, informazioni e dati 

Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 

Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 
- Evoluzioni storiche delle principali istituzioni 

politiche, economiche e religiose 

Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 
territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo  (EC3) 

- Processi di trasformazione nel tempo dei sistemi 

socio-economici, con particolare riferimento alla 
f iliera enogastronomica del proprio territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 

l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 
ASSE MATEMATICO 

Matematica - Disequazioni e problemi di scelta (EC4) 
Matematica - Il piano cartesiano e la retta 
Matematica - La parabola nel piano cartesiano 

Matematica - Statistica. Analisi ed interpretazione di dati 
attraverso gli indici di posizione centrale   

 

 

AREA DI INDIRIZZO 

CG / CI / CE / EC 
in uscita / intermedie 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 
ASSE CULTURALE E CONTENUTI 

DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 

CI1 - Utilizzare tecniche tradizionali di lavorazione, organizzazione e 
commercializzazione dei servizi e dei prodotti all’interno delle macroaree 

di attività che contraddistinguono la f iliera, secondo modalità di 
realizzazione adeguate ai diversi contesti produttivi. 
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale  
EC10 - CITTADINANZA DIGITALE Sviluppare la capacità di accedere 

alle informazioni, alle fonti, ai contenuti digitali, in modo critico, 
responsabile e consapevole. 
EC11 – CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 

digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo 
 

Riconoscere gli elementi chiave del processo di marketing 
management per i servizi ricettivi / ristorativi dalla fase di analisi del 

valore per il sistema cliente, alle modalità di creazione, consegna e 
comunicazione del valore  
Scegliere le tecniche più appropriate per la lavorazione,  

organizzazione e commercializzazione di servizi e prodotti.  
Identificare e organizzare le scelte strategiche relative al sistema 
informativo di marketing per l’analisi di mercato (ambiente, 

domanda e concorrenza) 
Selezionare e utilizzare approcci, metodi e tecniche per la 
costruzione del valore per il sistema cliente (segmentazione,  

targeting e positioning) 
Progettare le varie componenti del valore del mercato obiettivo: 
value proposition (prodotto/servizio), brand e politiche di pricing  

Selezionare e utilizzare nuovi strumenti e tecniche di marketing 
digitale più adatti rispetto agli obiettivi da raggiungere, ai tipi di 
contenuti da realizzare, ai target di riferimento e ai costi da 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico – Le strutture ricettive (EC10 – EC11) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica 

- Front of f ice management (EC10) 
- Housekeeping (EC10) 
- Food & Beverage Management (EC11) 
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sostenere  

Realizzare soluzioni customer care in albergo 
Riconoscere i diversi momenti del gap cliente e realizzare 
procedure di soluzione a segnalazioni / suggerimenti 

Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua inglese 
Argomentare e giudicare proposte e soluzioni applicate ai prodotti 
realizzati  

CI2 - Utilizzare tecniche di gestione a supporto dei processi di 

approvvigionamento, di produzione e di vendita di prodotti e servizi 
rispettando parametri di qualità. 
CE4 - Competenza digitale 

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 

potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 
EC9 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 

condotte di contrasto alla illegalità 

Riconoscere gli aspetti giuridici della compravendita, sanciti dal 

codice civile 
Individuare la documentazione della compravendita e il 
meccanismo di applicazione e di funzionamento dell’IVA  

Riconoscere le tipiche modalità di regolamento del prezzo 
Individuare le caratteristiche chiave di un titolo di credito con 
particolare riferimento a quanto lo dif ferenzia da un semplice 

documento di prova ed alle modalità di circolazione/trasferimento  
Riconoscere le fasi fondamentali dell’attività di gestione 
Individuare l’aspetto f inanziario e quello economico delle 

operazioni di gestione 
Riconoscere le condizioni di equilibrio/disequilibrio economico e 
f inanziario 

Individuare i fondamentali strumenti di informazioni sulla gestione 
(relazione, graf ico, diagrammi di f lusso, scritture e documenti 
contabili) 

Individuare il collegamento tra i documenti originari con le rispettive 
contabilità elementari e sezionali e le regole di registrazione dei 
conti 

Riconoscere i processi di gestione del magazzino, le f inalità della 
contabilità di magazzino 
Individuare le procedure di calcolo dei più comuni metodi per la 

valutazione delle rimanenze f inali e la relativa ’incidenza sul risultato 
economico dell’esercizio  
Cogliere le relazioni tra qualità percepita, qualità attesa e qualità 

erogata in relazione ai prodotti agro alimentari di largo consumo e 
individuare i fattori che le def iniscono 
Cogliere la legalità economica come tutela del bene pubblico – 

dell’ambiente e della 
salute, del patrimonio culturale – e come lotta alla corruzione e 
all’evasione f iscale 

Individuare i principali dati sui consumi e sulle abitudini alimentari 
degli Italiani 
Descrivere i termini di ef f icacia giuridica di un contratto di vendita 

Analizzare le dif ferenze tra operazioni imponibili, non imponibili, 
esenti ed escluse e 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Inglese tecnico - L’organizzazione del turismo (EC6) 
ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Diritto e Tecniche Amministrative - Compravendita e 
contratti di settore (EC9) 

- La compravendita. Adempimenti f iscali ai f ini IVA. 

Strumenti di regolamento della compravendita. 
Contratti di ristorazione, catering e banqueting 

Diritto e Tecniche Amministrative - Sistema informativo 

aziendale 
- Aspetti e cicli gestionali. Il sistema informativo 

contabile/extracontabile. La gestione del 

magazzino 
Diritto e Tecniche Amministrative - Qualità dei prodotti 
alimentari, pubblicità e consumatore medio (EC6) 

- Of ferta e domanda di qualità di un prodotto 
alimentare. Tendenze dei consumi alimentari in 
Italia. Qualità etica e ambientale dei prodotti 

alimentari, asimmetria informativa e 
comunicazione pubblicitaria 

 



 

 

PO.09 
CURRICOLO DI ISTITUTO 

AVRH04000X 
 

 
rev.2 2025/26 

 
 

15 

 

i relativi obblighi IVA (fatturazione e registrazione) 

Utilizzare i dati contrattuali per redigere i documenti della 
compravendita 
Eseguire la liquidazione IVA di periodo 

Analizzare le caratteristiche degli strumenti di regolamento 
tradizionali (assegni, cambiali, bonif ici/giroconti in c/c) ed elettronici 
(RID, RiBa, MAV) 

Spiegare le modalità di circolazione di assegni e cambiali e le 
conseguenze del loro 
mancato pagamento 

Descrivere le fasi della gestione: f inanziamento, investimento, 
trasformazione e disinvestimento 
Analizzare gli accadimenti gestionali sotto gli aspetti f inanziario ed 

economico 
Calcolare la durata del ciclo economico, tecnico e monetario, 
evidenziandone gli ef fetti sulla gestione aziendale 

Eseguire rilevazioni nelle contabilità elementari e sezionali  
Utilizzare le tecniche e le procedure di calcolo dei conti per 
controllare un estratto conto bancario 

Calcolare il saldo dei conti e il loro riepilogo per la formazione del 
bilancio d’esercizio 
Utilizzare il lotto di acquisto e la scorta di sicurezza per il controllo 

dell’approvvigionamento  
Eseguire le registrazioni sul giornale e sulle schede di magazzino 
Confrontare messaggi pubblicitari e media con i quali le imprese 

fanno leva sulla qualità percepita dai consumatori e descriverne 
analogie e dif ferenze 
Organizzare i dati per realizzare una sintesi informativa sui fattori 

che condizionano i consumi alimentari degli Italiani e, in particolare, 
sulle tendenze nel rapporto cibo-etica (consumo responsabile) 
Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua inglese  

Progettare iniziative / strumenti divulgativi (digitali e non) per 
sensibilizzare e promuovere nei confronti di pari e adulti il valore 
della legalità f iscale ed il rispetto delle regole f iscali, contribuendo a 

sviluppare il senso di responsabilità civile e sociale 
Motivare la scelta dei messaggi e argomentare le descrizioni e la 
scelta delle misure di prevenzione e protezione individuale. 

Giudicare la propria progettazione rispetto alla coerenza e 
all’ef f icacia con gli obiettivi assegnati sulla legalità f iscale 

CI3 - Utilizzare tecniche, strumenti e attrezzature idonee a svolgere 
compiti specif ici in conformità con le norme HACCP e rispettando la 

normativa sulla sicurezza e la salute nei contesti professionali.  
CE2 - Competenza linguistica 

Individuare i rischi e le misure di prevenzione e protezione per il 
receptionist 

Realizzare una tabella che riassuma le misure di prevenzione e 
protezione per gli operatori del FO con il f ine di eliminare o ridurre 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Misure di prevenzione e protezione sul 

luogo di lavoro. 
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CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC3 - COSTITUZIONE  Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 

persone 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

al minimo i rischi e garantire la tutela e la sicurezza del personale  

Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua f rancese  
Argomentare la scelta delle misure di prevenzione e protezione 
individuate 

- Misure più ef f icaci per eliminare o ridurre al minimo 

i rischi al f ine di garantire la tutela e la sicurezza 
della clientela e del personale. (EC3) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica 

- Receptionist: rischi e misure di prevenzione e 

protezione (EC4) 

CI4 - Utilizzare, all’interno delle macro aree di attività che 

contraddistinguono la f iliera, procedure di base per la predisposizione di 
prodotti/servizi/menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, 
in contesti strutturati. 

CE4 - Competenza digitale 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 

e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 

Riconoscere il ruolo del menu, sue caratteristiche e funzione come 

strumento di vendita 
Individuare la dif ferenza tra alimentazione e nutrizione e tra le 
funzioni svolte dagli alimenti 

Individuare le relazioni tra l’evoluzione dell’alimentazione e la 
cultura del territorio 
Identificare i concetti di tracciabilità e rintracciabilità di un prodotto 

Riconoscere la qualità totale di un alimento 
Utilizzare un modello per la creazione di menù per eventi in 
contesti diversi 

Eseguire una verif ica periodica dei prezzi di mercato e controllare 
l’incidenza che i costi hanno nella realizzazione dei piatti 
Classificare gli alimenti in base alla funzione nutrizionale 

prevalente ed eseguire esercizi di calcolo calorico 
Descrivere le tappe principali dell’evoluzione dell’alimentazione 
umana  

Spiegare le dif ferenze tra f iliera corta e f iliera lunga 
Descrivere le principali certif icazioni di tipicità e qualità di origine 
Spiegare le principali f rodi alimentari 

Argomentare le proprie scelte sostenendo il proprio punto di vista 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica 

- Percorso graf ico-f igurativo del menu come 

elemento di vendita 
Scienza e cultura dell’alimentazione 

- Alimenti e dieta equilibrata 

- Storia dell’alimentazione umana 
- Le principali certif icazioni di tipicità e qualità di 

origine (EC5) 

- Le f rodi alimentari (EC5) 
- La f iliera alimentare (EC5) 
- La qualità totale degli alimenti (EC5) 

CI5 - Utilizzare procedure tradizionali per l’elaborazione di prodotti dolciari 
e di panif icazione in contesti strutturati, con situazioni mutevoli che 

richiedono una modif ica del proprio operato. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 

l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 
e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 

dell’ambiente 

Identificare i concetti di tracciabilità e rintracciabilità di un prodotto 
Riconoscere la qualità totale di un alimento 

Spiegare le dif ferenze tra f iliera corta e f iliera lunga 
Descrivere le principali certif icazioni di tipicità e qualità di origine 
Spiegare le principali f rodi alimentari 

Argomentare le proprie scelte sostenendo il proprio punto di vista 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Scienza e cultura dell’alimentazione 
- Le principali certif icazioni di tipicità e qualità di origine 

(EC5) 

- Le f rodi alimentari (EC5) 
- La f iliera alimentare (EC5) 
- La qualità totale degli alimenti (EC5) 

CI6 - Curare le fasi del ciclo cliente utilizzando modalità comunicative 
adeguate al raggiungimento dei risultati previsti, in contesti strutturati, con 
situazioni mutevoli che richiedono un adeguamento del proprio operato.  

Selezionare le informazioni utili da dover trasmettere ai vari reparti  
dell’albergo 
Selezionare dif ferenti ipotesi di messaggi di domanda per i quali 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Organizzazione del lavoro e   relazione 
tra i reparti.  
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CE2 - Competenza multilinguistica 

CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 

diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone. 
EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 

digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo. 

realizzare messaggi automatici di risposta individuando risposte 

chiare, concise e professionali 
Realizzare ordini di servizio e comunicazione ai reparti 
Formulare dei testi, per contesti dif ferenti (prenotazione, reclamo, 

ringraziamenti, ecc.) e costruire un pacchetto di risposte 
automatiche da utilizzare nelle email e nelle app di messaggistica 
dell’hotel 

Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua f rancese e 
inglese nella produzione di testi scritti/orali per descrivere le 
mansioni del personale, la relazioni tra i reparti, la terminologia 

appropriata per una comunicazione ef f icace con i clienti nel rispetto 
delle regole del mondo del lavoro.  
Motivare la scelta dei testi e argomentare il contenuto 

- Compiti del personale e   relazione tra i reparti, 

utilizzando un lessico specif ico. Comunicazione 
professionale   nelle fasi del ciclo cliente. 

- Terminologia appropriata e le strutture linguistiche 

per interagire in modo ef f icace con i clienti (EC3) 
Inglese tecnico 

- La corrispondenza alberghiera (EC3 – EC11) 

- La comunicazione professionale nelle fasi del ciclo 
cliente (EC3 – EC11) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica - Stili e tecniche di 
comunicazione nelle strutture ricettive (EC11) 

- La comunicazione tra reparti 
- La pre-experience: richiesta informazioni 

CI7 - Collaborare alla realizzazione di eventi enogastronomici, culturali e 
di promozione del Made in Italy in contesti professionali noti.  

CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  

EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 

e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente.  

Identificare le diverse tipologie di eventi e le competenze che la 
f igura dell’Event Manager deve possedere 

Selezionare le informazioni utili alla programmazione di un evento 
Individuare le diverse tipologie di eventi congressuali 
Realizzare un progetto f inalizzato alla creazione di un evento: 

gestione personale, fornitori, clienti, sicurezza, comunicazioni, 
budget 
Pianificare eventi in collaborazione con enti e istituzioni locali in 

una visione omnicomprensiva della meeting industry 
Progettare e organizzare convegni, seminari, workshop 
Argomentare e giudicare proposte e soluzioni applicate ai prodotti 

realizzati 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio di Accoglienza turistica 
- Event Manager e mercato degli eventi (EC6) 
- Collaborazione pubblico/privato nella progettazione 

di eventi sul territorio (EC5) 
- Tecniche di comunicazione e promozione di eventi e 

manifestazioni (EC5) 

- Congressualistica  

CI8 - Utilizzare procedure di base per la predisposizione e la vendita di 
pacchetti di of ferte turistiche coerenti con i principi dell’eco sostenibilità 
e con le opportunità of ferte dal territorio. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 

comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 
ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 

Riconoscere le caratteristiche e le dinamiche del mercato turistico, 
le interconnessioni tra turismo e f iliere produttive collegate 
(agroalimentare, fashion & design, lusso, arte e beni culturali) 

Individuare le principali fonti di rilevazione statistica ed economica 
sul fenomeno turistico (livello regionale, nazionale e internazionale),  
i processi decisionali della domanda turistica e le diversif icate 

modalità di f ruizione turistica coerenti con la sostenibilità 
(ambientale, sociale ed economica) di un territorio  
Selezionare i principali indicatori economici (macro-/micro-) del 

fenomeno turistico 
Riconoscere gli organi internazionali ed europei che si occupano 
di turismo e, negli SDGs dell’Agenda 2030, i riferimenti a ricadute, 

opportunità, interconnessioni con l’ambito turistico  

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico 

- Tour enogastronomici locali e regionali in lingua 

straniera 
Lingua f rancese 

- Realizzazione di esempi di pacchetti turistici coerenti 

con i principi dell’ecosostenibilità in lingua straniera  
(EC5) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica 

- Wellness, sostenibilità, ricettività (EC6) 
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EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente.  

Riconoscere il sistema di indicatori e gli strumenti creati dalle 

istituzioni internazionali per monitorare e valutare il livello di 
sostenibilità di destinazioni / strutture turistiche 
 Individuare compiti, azioni e piani di intervento dei soggetti 

pubblici che operano nel settore turistico e le interrelazioni tra i 
soggetti pubblici e privati nella valorizzazione e promozione della 
destinazione 

Cogliere il contributo che il wellness, come servizio 
complementare, può apportare alla gestione 
Individuare, le caratteristiche di una proposta turistica allo scopo di 

promuovere il territorio nel rispetto della sostenibilità 
Riconoscere negli SDGs dell’Agenda 2030 i riferimenti espliciti a 
ricadute, opportunità, interconnessioni con l’ambito turistico  

Riconoscere il sistema di indicatori e gli strumenti creati dalle 
istituzioni internazionali per monitorare e valutare il livello di 
sostenibilità di destinazioni / strutture turistiche 

Organizzare i dati raccolti utilizzando sof tware (es.: Excel) e graf ici 
al f ine di renderne facile l’utilizzo e la lettura 
Analizzare i cambiamenti dello scenario globale nello sviluppo 

turistico, accelerati dalla pandemia e connessi con l’orientamento  
alla sostenibilità ambientale e con gli impatti dell’overtourism 
Descrivere l’impatto macroeconomico (PIL, occupazione, ...) del 

turismo in Italia. Analizzare i punti di forza e di debolezza nei fattori 
di competitività del turismo dell’Italia nel contesto internazionale 
(indice WEF) 

Realizzare prodotti (digitali e non) per evidenziare punti di forza e 
criticità sulla sostenibilità del turismo, secondo gli obiettivi Agenda 
2030 

Analizzare le proposte di turismo integrato ed ecosostenibile sul 
territorio locale 
Descrivere le reti di rapporti esistenti tra gli operatori 

Produrre pacchetti benessere per dif ferenti target 
Progettare un pacchetto turistico integrato ed ecosostenibile nel 
territorio di riferimento  

Difendere, anche in debate, le scelte adottate per esprimere la 
propria posizione sulla sostenibilità del turismo  
Argomentare le scelte ef fettuate sulle informazioni raccolte per 

elaborare le richieste sul fenomeno turistico 
Trovare errori nella costruzione dei pacchetti wellness 

Diritto e Tecniche Amministrative - L’of ferta turistica 

integrata ed eco-sostenibile sul territorio (EC5) 
- Indicatori, dati e impatti del mercato turistico. 

L’Agenda 2030 e il turismo in chiave sostenibile. 

Sviluppo locale e of ferta turistica integrata ed 
ecosostenibile Le componenti dell’of ferta turistica 

 

CI9 - Utilizzare idonee modalità di collaborazione per la gestione delle fasi 
del ciclo cliente all’interno delle macro aree di attività che 

contraddistinguono la f iliera di riferimento, secondo procedure standard, 

Selezionare le tarif fe da applicare in base alla stagionalità ed alla 
tipologia di prenotazione 

Identificare le diverse tipologie di prenotazioni 
Individuare le disposizioni di legge sul servizio di alloggio  

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Documentazione e corrispondenza 

alberghiera dal check-in al check- out.  
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in contesti strutturati e con situazioni mutevoli che richiedono modif iche 

del proprio operato 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 

proprie di ciascun contesto comunicativo. 

Riconoscere le tecniche di gestione del cliente individuale e di 

gruppo 
Identificare i diversi mezzi di pagamento del conto d’albergo ed i 
documenti f iscali da rilasciare 

Individuare le operazioni svolte dalle agenzie di viaggio e turismo 
e dai tour operator 
Descrivere al cliente il listino delle tarif fe nelle sue articolazioni 

Utilizzare una procedura per la gestione delle prenotazioni e delle 
principali operazioni connesse alle fasi check-in, live-in, check-out, 
utilizzando strumenti digitali ed un sof tware di gestione alberghiera  

Utilizzare una procedura per la gestione delle principali operazioni 
tra albergo e intermediari  
Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua f rancese 

Trovare errori nelle procedure applicate e motivare e chiarificare 
i processi realizzati nella ricerca di dati e informazioni 

- Diverse fasi della f ruizione dei servizi alberghieri, 

interpretando le preferenze e richieste della 
clientela. (EC11) 

Lingua f rancese - Le agenzie di viaggio e i tour operator.  

-  I servizi disponibili ed extra di vario tipo offerti dalle 
agenzie di viaggio, f inalizzati a soddisfare le 
diverse esigenze della clientela (EC11) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio di Accoglienza turistica - Il ciclo cliente  

(EC11) 
- La fase booking 
- La fase check-in 

- La fase live-in 
- La fase check-out 

Laboratorio di Accoglienza turistica - Rapporti delle 

strutture ricettive con agenzie di viaggio, tour operator, 
centri di prenotazione (EC11) 

CI10 - Utilizzare idonee modalità di supporto alle attività di budgeting -
reporting aziendale secondo procedure standard, in contesti professionali 
strutturati. 

CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

 

Cogliere la necessità di utilizzare procedure dif ferenti nella 
gestione della clientela individuale e di gruppo, nonché le f inalità del 

Business Model Canvas (BMC) nell’individuazione dei segmenti di 
clientela 
Utilizzare una procedura per l’amministrazione separata dei 

gruppi 
Analizzare attraverso il BMC la coerenza tra le aree di business 
(clienti, of ferta) di un’impresa turistica 

Trovare errori nella procedura applicata 
Argomentare le soluzioni proposte in relazione alla scelta del 
segmento di clientela 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio di Accoglienza turistica 
- Gestione delle tipologie di clientela 

Diritto e tecniche amministrative  

- L’idea di impresa e il Business Model Canvas  
(EC6) 

CI11 - Utilizzare all’interno delle macro aree di attività che 
contraddistinguono la f iliera di riferimento, idonee modalità di supporto alle 
attività di Destination marketing secondo procedure standard, in contesti 

professionali strutturati. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

Identificare i prodotti tipici e il loro legame con il territorio  
Riconoscere le nuove tendenze dell’enogastronomia e della 
domanda turistica 

Spiegare come valorizzare e promuovere le tradizioni locali e 
nazionali individuando le nuove tendenze di f iliera.  
Spiegare come promuovere e gestire i servizi di accoglienza 

turistico-alberghiera per valorizzare le risorse ambientali, storico-
artistiche, culturali ed enogastronomiche del territorio  
Argomentare le scelte utilizzate per la promozione del territorio  

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Scienza e cultura dell’alimentazione 

- I prodotti tipici e il loro legame con il territorio  
- Le nuove tendenze dell’enogastronomia 
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CURRICOLO VERTICALE INTERNO 

CLASSE TERZA 

ENOGASTRONOMIA E INNOVAZIONE 

 
AREA GENERALE 
 

CG / CI / CE / EC 
in uscita / intermedie 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 
ASSE CULTURALE E CONTENUTI 

DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 

CG1 -Saper valutare fatti e orientare i propri comportamenti in situazioni 
sociali e professionali strutturate che possono richiedere un adattamento 
del proprio operato nel rispetto di regole condivise. 

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC1 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e adottare 
comportamenti fondati sul rispetto verso ogni persona, sulla 

responsabilità individuale, sulla legalità, sulla partecipazione e la 
solidarietà, sulla importanza del lavoro, sostenuti dalla conoscenza della 
Carta costituzionale, della Carta dei Diritti fondamentali dell’Unione 

Europea e della Dichiarazione Internazionale dei Diritti umani. Conoscere 
il signif icato della appartenenza ad una comunità, locale e nazionale. 
Approfondire il concetto di Patria 

EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

Riconoscere nei documenti giuridici e nelle carte costituzionali del 
periodo di riferimento i valori individuali e i principi cui ispirarsi 
nell’agire in ambito sociale e professionale, nonché le 

caratteristiche degli ordinamenti sportivi che possono favorire i 
processi di inclusione. 
Individuare le diverse forme di associazionismo sportivo presenti 

nel nostro Paese e il ruolo che ciascuna ricopre rispetto alla 
promozione dei principi e della pratica delle attività motorie e 
sportive. 

Spiegare i processi di sviluppo e di trasformazione nel tempo delle 
istituzioni pubbliche e le funzioni delle organizzazioni nazionali e 
sovranazionali. 

Riassumere il ruolo e il campo d’azione rispetto alla promozione 
dell’attività motoria e sportiva e dei principi ad essa connessa.  
Chiarificare i concetti e motivare le osservazioni esposte 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 

Medioevo al XVII secolo (EC3) 
- Feudalesimo e società medievale 
- Università medievali e nascita delle scuole 

cattedrali 
- Riforma e Controriforma  
- Documenti giuridici e carte costituzionali 

- Rinascimento 
 

EXTRA ASSE 

Scienze Motorie - L’ordinamento sportivo nazionale ed 
internazionale (EC1) 

CG2.1 - Gestire l’interazione comunicativa, orale e scritta, con particolare 
attenzione al contesto professionale e al controllo dei lessici specialistici. 
CG2.2 - Comprendere e interpretare testi letterari e non letterari di varia 

tipologia e genere con riferimenti ai periodi culturali.  
CG2.3 - Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, 
e realizzare forme di riscrittura intertestuale (sintesi, parafrasi esplicativa 

e interpretativa), con un uso appropriato e pertinente del lessico anche 
specialistico, adeguato ai vari contesti 
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 

CE4 - Competenza digitale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

Individuare il lessico specialistico riferito al proprio contesto 
professionale 
Identificare le caratteristiche dei testi letterari e non letterari e le 

relazioni tra le diverse correnti artistiche  
Identificare testi della tradizione cavalleresca, i nuclei tematici e le 
caratteristiche del genere  

Selezionare le informazioni ritenute più signif icative ed af f idabili 
presenti nei vari documenti  
Riconoscere gli elementi della comunicazione visiva e 

multimediale 
Identificare testi della tradizione lirica e in prosa, la struttura 
tematica e le caratteristiche del genere 

Produrre testi non letterari/specialistici secondo le varie esigenze 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua italiana - La comunicazione orale 

- Contesto professionale e controllo dei lessici 

specialistici  
- Testi letterari e non letterari di varia tipologia e 

genere con riferimenti ai periodi culturali  

Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- Testi non continui: tabelle, graf ici, mappe e schemi  

- La comunicazione digitale 
Lingua italiana - La produzione lirica dal Basso Medioevo 
al XVII secolo (EC3) 

- Le caratteristiche del genere lirico  
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scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 
rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 
evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 

degli altri 

comunicative 

Analizzare analogie e dif ferenze dei testi letterari e non letterari con 
riferimento ai vari periodi culturali  
Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, e 

realizzare forme di riscrittura intertestuale 
Confrontare documenti di vario tipo, continui, non continui (graf ici, 
tabelle, mappe concettuali) e misti, inerenti anche uno stesso 

argomento 
Confrontare testi di epoche e di autori diversi riferiti al periodo 
trattato 

Formulare un’interpretazione e un commento, in forma chiara e 
appropriata 
Realizzare testi di tipo diverso in formato digitale, con scelte 

lessicali appropriate, coerenti ed adeguate allo scopo e al 
destinatario  
Chiarificare le proposte ef fettuate per la produzione dei testi 

professionali 
Motivare le scelte ef fettuate nella produzione di testi di diversa 
scrittura 

Motivare le scelte compiute nel confronto 
Chiarificare le scelte compiute nella realizzazione di un testo 
multimediale 

Argomentare l’interpretazione e il commento formulati 

- Metrica e retorica 

- Analogie e dif ferenze tra testi di epoche e di autori 
diversi riferiti al periodo trattato 

Lingua italiana - La produzione in prosa dal Basso 

Medioevo al XVII secolo 
- Novella, il narratore ed il personaggio, le 

coordinate spazio-temporali e le tecniche 

stilistiche 
Lingua italiana - Il poema cavalleresco dal Basso 
Medioevo al XVII secolo 

- Le caratteristiche del poema cavalleresco: stile, 
lessico, tecniche 
 

CG3 - Identif icare le relazioni tra le caratteristiche geomorfologiche e lo 
sviluppo del proprio territorio, anche in prospettiva storica, e utilizzare 
idonei strumenti di rappresentazione dei dati acquisiti.  

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 

diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

Identificare i diversi modelli politico-istituzionali attraverso fonti 
letterarie, iconograf iche, documentarie e cartograf iche, nonché le 
interconnessioni tra ambiente naturale ed evoluzione dei sistemi 

socio-economici nel periodo di riferimento. 
Localizzare sul proprio territorio i modelli politico-istituzionali. 
Riconoscere lo sviluppo storico del proprio territorio anche in 

relazione alle sue caratteristiche geomorfologiche. 
Analizzare le evoluzioni storiche delle principali istituzioni politiche, 
economiche e religiose. 

Confrontare i diversi modelli politici e istituzionali localizzati.  
Rappresentare graf icamente gli eventi storici nella loro 
successione cronologica, considerando le caratteristiche 

geomorfologiche del proprio territorio e le loro trasformazioni, 
nonché, attraverso graf ici e tabelle, i dati sul rapporto tra tali 
caratteristiche e lo sviluppo sociale ed economico. 

Motivare le modalità di confronto tra i diversi modelli politici e 
istituzionali. 
Giustificare e argomentare le scelte ef fettuate nella 

rappresentazione graf ica elaborata. 

ASSE STORICO – SOCIALE 
Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 
Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Caratteristiche geomorfologiche e lo sviluppo del 
proprio territorio 

Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 

territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 
- Eventi storici nelle aree geograf iche del proprio 

territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Caratteristiche geomorfologiche e sviluppo sociale 
ed economico del proprio territorio 
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CG4.1 - Riconoscere somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 

altre culture in prospettiva interculturale. 
CG4.2 - Rapportarsi attraverso linguaggi e sistemi di relazione adeguati 
anche con culture diverse. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  

EC3  - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano 
lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 
delle persone 

EC6 – SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 

sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo 

Individuare aspetti comunicativi e socio-culturali della lingua e dei 

paesi in cui è parlata. 
Individuare tradizioni enogastronomiche locali, nazionali e 
internazionali per creare confronti e similitudini in un’ottica 

internazionale 
Selezionare brani letterari in lingua straniera in un’ottica culturale 
locale, nazionale ed internazionale. 

Selezionare il lessico di lingua tecnica riferito alle diverse tipologie 
di ristorazione, ai piatti, alle bevande nazionali ed internazionali nei 
menù di lingua inglese e ai metodi di cottura.  

Confrontare aspetti storici, culturali tipici, emersi dall’analisi dei 
testi analizzati 
Confrontare gli elementi comuni e le dif ferenze tra le tradizioni 

individuate 
Produrre elaborati, testi scritti ed orali derivanti dall’analisi dei tipi 
di ristorazione in lingua inglese  

Produrre schede tecniche sulle dif ferenze e somiglianze tra le 
diverse modalità di cottura 
Chiarificare le somiglianze e le dif ferenze desunte da tale analisi 

Difendere e motivare le proprie proposte  

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua Inglese - Aspetti comunicativi e socio-culturali dei 
paesi nella letteratura inglese (EC11) 

- Modelli culturali dei paesi anglosassoni attraverso 

semplici brani letterari di autori inglesi. 
Lingua Inglese - Prodotti culturali di diverse tipologie e 
generi su temi di attualità, cinema, musica, arte (EC11) 

Lingua inglese – Tradizioni enogastronomiche locali, 
nazionali e internazionali (EC7) 
Inglese tecnico - Tipologie di ristorazione (EC3 – EC11) 

Inglese tecnico – Piatti e bevande tipici nei menù in lingua 
inglese (EC7) 
Inglese tecnico – I metodi di cottura (EC3 - EC6) 

 
ASSE STORICO – SOCIALE 
Storia - Le tradizioni culturali in Italia e in Europa dal 

Basso Medioevo al XVII secolo 
- Somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 

le altre culture in prospettiva interculturale 

CG5.1 - Utilizzare la lingua straniera, in ambiti inerenti alla sfera 

personale e sociale, per comprendere in modo globale e selettivo testi 
orali e scritti; per produrre testi orali e scritti chiari e lineari, per descrivere 
e raccontare esperienze ed eventi; per interagire in situazioni semplici di 

routine e anche più generali e partecipare a conversazioni. 
CG5.2 - Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di 
appartenenza per comprendere in modo globale e selettivo testi orali e 

scritti; per produrre semplici e brevi testi orali e scritti utilizzando il lessico 
specif ico, per descrivere situazioni e presentare esperienze; per 
interagire in situazioni semplici e di routine e partecipare a brevi 

conversazioni. 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 

delle persone 
EC4 – COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

Individuare in testi di vario genere, le diverse tipologie ristorative, 

le attrezzature, gli utensili impiegati in cucina, le f igure professionali, 
i ruoli ed il rispetto delle regole del lavoro ristorativo  
Individuare i nuclei fondanti, usando i linguaggi settoriali della 

lingua straniera, relativi alle norme di sicurezza nella ristorazione, 
all’igiene personale e dell’ambiente di lavoro.  
Scegliere testi scritti ed orali di linguaggi settoriali specif ici, in 

ambito relativo alla sfera personale e sociale 
Descrivere in forma scritta e/o orale le peculiarità delle diverse 
tipologie ristorative identif icate 

Realizzare schede tecniche con le informazioni individuate per 
descrivere le attrezzature, gli utensili impiegati in cucina, i vari 
componenti della brigata i ruoli e le regole da rispettare nel lavoro 

ristorativo  
Realizzare regolamenti, usando forme di linguaggi settoriali 
specif ici sulle norme di sicurezza nella ristorazione, anche in termini 

di igiene e cura della persona.   
Confrontare le diverse forme di linguaggi settoriali specif ici in 
ambiti diversi all’interno di testi scritti ed orali proposti  

Giustificare l’importanza delle regole nel mondo del lavoro  
Chiarificare le somiglianze e le dif ferenze tra forme di linguaggi 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua inglese – Prodotti culturali di diverse tipologie e 
generi su temi di attualità, cinema, musica, arte (EC11) 
Inglese tecnico - Organizzazione degli ambienti di lavoro 

in cucina (EC3 – EC4) 
Inglese tecnico - Organizzazione del lavoro della brigata 
di cucina e relazione tra i reparti (EC3) 

Inglese tecnico - Tipologie di ristorazione (EC3 - EC11) 
Inglese tecnico - Strategie comunicative del personale di  
cucina col cliente  

Inglese tecnico – Le norme di sicurezza nella ristorazione 
(EC3)  
Lingua f rancese - Organizzazione del lavoro in cucina 

- Le f igure professionali, i ruoli, le attrezzature e gli 
utensili impiegati nel lavoro in cucina (EC3) 

Lingua francese - Le diverse forme di ristorazione 

- Peculiarità delle diverse tipologie ristorative  
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responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo 

comunicativi settoriali 

Argomentare le caratteristiche proprie delle prime forme di 
sicurezza nella ristorazione, anche in termini di igiene e cura della 
persona, utilizzando linguaggi settoriali specif ici in lingua straniera 

CG6 - Correlare le informazioni acquisite sui beni artistici e ambientali alle 

attività economiche presenti nel territorio, ai loro possibili sviluppi in 
termini di f ruibilità, anche in relazione all’area professionale di riferimento. 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  

EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Identificare le relazioni tra diverse espressioni culturali, letterarie e 

artistiche riferite al periodo trattato e al proprio territorio  
Descrivere il signif icato culturale dei beni ambientali e 
monumentali, a partire da quelli presenti nel territorio 

d’appartenenza e ideare un evento per la valorizzazione del bene 
Motivare la propria idea e le descrizioni ef fettuate. 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua italiana - Espressioni artistiche dal Basso 
Medioevo al XVII secolo 

- Le relazioni tra diverse espressioni culturali e 

letterarie dal Basso Medioevo al XVII secolo 
- L’inf luenza artistica nella letteratura del periodo di 

riferimento 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Beni artistici ed ambientali sul territorio locale 
(EC7) 

- Beni artistici e ambientali e attività economiche 
presenti nel territorio 

CG7 - Utilizzare le forme di comunicazione visiva e multimediale in vari 

contesti anche professionali, valutando in modo critico l’attendibilità delle 
fonti per produrre in autonomia testi inerenti alla sfera personale e sociale 
e all’ambito professionale di appartenenza, sia in italiano sia in lingua 

straniera 
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE4 - Competenza digitale 

EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 
rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 
evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 

degli altri 

Scegliere la forma multimediale più adatta alla comunicazione 

nell’ambito professionale di riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi  
Produrre testi multimediali anche in contesti professionali    

Chiarificare le scelte ef fettuate nella produzione dei testi 
multimediali 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- I testi multimediali nel contesto professionale 

- La comunicazione visiva 

CG8 - Utilizzare le reti e gli strumenti informatici anche in situazioni di 
lavoro relative all’area professionale di riferimento. 
CE4 - Competenza digitale 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC6 – SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 

potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

Selezionare gli strumenti digitali di comunicazione e di condivisione 
più appropriati per creare e modif icare i contenuti da presentare 
Organizzare a livello digitale dati, informazioni e contenuti da 

condividere 
Chiarificare i passaggi che hanno portato alla creazione di un 
prodotto digitale  

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Diritto e tecniche amministrative - Adempimenti per 

l’avvio d’impresa nel settore di riferimento  

CG9 - Agire l’espressività corporea ed esercitare la pratica sportiva, in 

modo responsabile, sulla base della valutazione delle varie situazioni 
sociali e professionali, nei diversi ambiti di esercizio. 
CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 

ingegneria 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

Riconoscere e cogliere gli elementi e le caratteristiche principali 

del sistema muscolare, i diversi tipi di contrazione, le varie forme di 
espressione della forza muscolare, i test per valutarla e le 
metodologie per allenarla; analizzando i possibili ef fetti positivi, in 

termini di salute, indotti sull’organismo da un piano di 
condizionamento muscolare. 
Individuare le regole fondamentali per la pratica degli sport di 

EXTRA ASSE 

Scienze motorie - Sport di squadra e individuali (EC4) 
- Sport e inclusione.  
- Comunicazione ef f icace e gestione dei conf litti   

Scienze motorie - Sport e dipendenze comportamentali  
 -  Il gaming. La dipendenza da sport (EC4) 
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EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

squadra e individuali.  

Riconoscere le caratteristiche che contraddistinguono gli sport 
tradizionali, gli esport e gli sport virtuali, evidenziandone il valore 
formativo ed educativo 

Riconoscere il valore dell’attività motoria e sportiva quale mezzo  
per promuovere e favorire i processi di inclusione sociale, trovando  
esempi di eventi, manifestazioni e personaggi sportivi che ne hanno  

dimostrato l’ef f icacia 
Selezionare i segnali, gli atteggiamenti e i comportamenti che 
contraddistinguono una comunicazione ef f icace e quelli che 

possono indicare/determinare relazioni conf littuali.   
Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 
gioco e da sport, individuando i fattori che possono predisporre o 

proteggere una/un adolescente da tale rischio e spiegare in che 
modo viene inf luenzata la loro vita quotidiana, sia a livello personale 
che sociale.  

Descrivere le regole da rispettare e le procedure da applicare 
durante un intervento di primo soccorso a seconda dei diversi tipi di 
infortunio muscolare. 

Analizzare i dati e le informazioni relativi agli sport praticati nel 
Basso Medioevo ed ipotizzare le ragioni alla base della maggiore 
dif fusione di alcuni di essi, riconoscendone il loro valore sociale. 

Argomentare le proprie scelte. 

Scienze motorie - Prevenzione e primo soccorso negli 

infortuni muscolari 
Scienze motorie - Sviluppo e allenamento della forza 
           - Sistema muscolare 

           - La contrazione muscolare 
           - Metodi per l’allenamento della forza 
Scienze motorie - L’attività motoria nel Basso Medioevo  

 

 
 
 

 

CG10 - Applicare i concetti fondamentali relativi all'organizzazione 
aziendale e alla produzione di beni e servizi, per l’analisi di semplici casi 
aziendali relativi al settore professionale di riferimento. 

CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

 

Riconoscere gli elementi chiave dell’organizzazione di ogni 
impresa e i fattori esterni e interni che def iniscono il contesto di 
un’impresa turistica 

Individuare i possibili stakeholder interni ed esterni di un’impresa 
turistica 
Cogliere gli aspetti chiave della f igura dell’imprenditore come 

soggetto economico e come soggetto giuridico  
Identificare le imprese in base alle loro caratteristiche distintive e 
in particolare in base alla forma giuridica 

Riconoscere i requisiti e le componenti di una business idea, la 
logica di funzionamento del Business Model Canvas (BMC) e le sue 
f inalità, identificando obiettivi e contenuti di ognuno dei nove 

blocchi del BMC 
Individuare, sui siti web istituzionali dedicati, i fondamentali 
adempimenti connessi all’avvio di una struttura produttiva turistico -

ricettiva 
Identificare, i presupposti, i principi ed i valori fondamentali alla 
base dell’imprenditorialità responsabile e aperta all’innovazione 

Individuare collegamenti e relazioni tra le attese relative alla 
responsabilità d’impresa e gli obiettivi dell’Agenda 2030 sullo 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Diritto e Tecniche Amministrative - L’impresa come 

sistema aperto e dinamico 
- Il contesto dell’organizzazione 
- Gli stakeholder 

- Azienda, impresa, imprenditore e forme giuridiche 
delle imprese 

Diritto e tecniche amministrative - La costituzione 

dell’impresa turistico-ristorativa (EC6) 
- L’idea di impresa e il Business Model Canvas  
- Adempimenti per l’avvio d’impresa nel settore di 

riferimento 
- Imprese responsabili e aperte all’innovazione 
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sviluppo sostenibile nelle sue dimensioni integrate economica, 

sociale e ambientale 
Descrivere l’impatto dei fattori interni ed esterni sull’attività e sugli 
obiettivi dell’impresa 

Rappresentare graf icamente vincoli (rischi) / opportunità del 
contesto in cui l’impresa opera 
Classificare gli stakeholder interni ed esterni sulla base degli 

interessi di cui sono portatori 
Descrivere i vantaggi dello stakeholder engagement per 
l’organizzazione 

Confrontare i dif ferenti diritti ed obblighi connessi alla posizione di 
socio nelle diverse società, valutando i rischi connessi alla 
responsabilità limitata o illimitata 

Ipotizzare la forma giuridica aziendale più adatta alla realizzazione 
di una idea imprenditoriale sulla base di criteri di 
vantaggio/svantaggio rispetto alle specif iche esigenze 

imprenditoriali e di vincoli/opportunità del contesto  
Utilizzare il BMC per una nuova idea d’impresa turistica in un dato 
contesto territoriale 

Rappresentare graf icamente (mappa/schema) le procedure per 
l’avvio d’impresa 
Progettare l’apertura di una piccola impresa turistica sul territorio 

in forma societaria 
 Analizzare vantaggi e benef ici che derivano alle imprese (grandi-
medie-piccole) dai loro comportamenti responsabili  

Rappresentare graficamente (schemi/tabelle /infograf iche/...) il 
rapporto tra le azioni volontarie delle imprese responsabili e gli 
SDGs dell’Agenda 2030 

Argomentare le scelte compiute e le soluzioni proposte 

CG11 - Utilizzare in modo avanzato gli strumenti tecnologici avendo cura 
della sicurezza, della tutela della salute nei luoghi di lavoro e della dignità 
della persona, rispettando le normative in autonomia. 

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 
gioco e da sport 
Riconoscere i fattori che possono predisporre o proteggere una/un 

adolescente dal rischio di sviluppare una dipendenza 
comportamentale 
Classificare i comportamenti e gli atteggiamenti che denotano una 

possibile dipendenza video-ludica e da sport 
Spiegare, per ogni fattore individuato, il/i motivo/i che lo rende un 
rischio o una protezione.  

Argomentare le proprie scelte. 

EXTRA ASSE 
Scienze Motorie - Sport e dipendenze comportamentali 
(EC4) 

- Il gaming 
- La dipendenza da sport  

CG12 - Utilizzare i concetti e gli strumenti fondamentali dell’asse culturale 
matematico per af f rontare e risolvere problemi strutturati, riferiti a 

situazioni applicative relative alla f iliera di riferimento, anche utilizzando 

Riconoscere i vari tipi di disequazioni e le equazioni di rette e 
parabole e individuare relazioni tra concetti di algebra e geometria  

Individuare e selezionare i dati d’interesse e le fonti digitali riferiti 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 

Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 
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strumenti e applicazioni informatiche 

CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 
ingegneria 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressioni culturali  

EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 
delle persone 

EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  
 

anche ai diversi modelli politico istituzionali 

Localizzare le aree del proprio territorio interessate ai fenomeni di 
persistenza e trasformazione dei sistemi sociali ed economici 
Eseguire procedure di riduzione a forma normale di disequazioni e 

applicare l’idonea procedura risolutiva 
Calcolare equazioni di rette e parabole da informazioni note 
Rappresentare graficamente le soluzioni di disequazioni, le rette 

e le parabole in un sistema di assi cartesiani, utilizzando i modelli 
lineari anche in ambito economico e storico 
Organizzare informazioni, dati, eventi storici nella loro corretta 

successione cronologica e elementi, ricavati dalle fonti selezionate, 
relativi alle trasformazioni socioeconomiche del territorio di 
appartenenza, calcolando i principali indici di posizione centrale:  

media, mediana e moda 
Rappresentare i dati con tabelle e graf ici 
Motivare le proprie soluzioni, le strategie applicate nella risoluzione 

di un problema, nonché la scelta del modello tabulare o graf ico 
utilizzato per la classif icazione di eventi, informazioni e dati 

- Evoluzioni storiche delle principali istituzioni 

politiche, economiche e religiose 
Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 
territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Processi di trasformazione nel tempo dei sistemi 
socio-economici, con particolare riferimento alla 
f iliera enogastronomica del proprio territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

 
ASSE MATEMATICO 
Matematica - Disequazioni e problemi di scelta (EC4) 

Matematica -  Il piano cartesiano e la retta 
Matematica -  La parabola nel piano cartesiano 
Matematica -  Statistica. Analisi ed interpretazione di dati 

attraverso gli indici di posizione centrale  
 

 

 
AREA DI INDIRIZZO 
 

CG / CI / CE / EC 

in uscita / intermedie 
OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 

ASSE CULTURALE E CONTENUTI 

DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 
CI1 - Utilizzare tecniche tradizionali di lavorazione, organizzazione e 
commercializzazione dei servizi e dei prodotti all’interno delle macroaree 
di attività che contraddistinguono la f iliera, secondo modalità di 

realizzazione adeguate ai diversi contesti produttivi. 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITA’ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo 

Riconoscere le caratteristiche specif iche delle strutture e delle 
f igure professionali correlate alla f iliera dell’enogastronomia e 
dell’ospitalità alberghiera e coglierne le dif ferenze 

Individuare in Internet alcune forme ristorative, le diverse tipologie 
di menu/carte di antipasti piatti a base di pesce e carne e dolci 
italiani e f rancesi 

Classificare in maniera appropriata le tecniche tradizionali per la 
produzione e realizzazione di prodotti e/o servizi adeguati ai diversi 
contesti 

Ideare tipologie digitali di menu adeguati alle diverse forme 
ristorative, con antipasti piatti a base di pesce e carne, dolci italiani 
e f rancesi  

Giustificare tecniche di promozione e pubblicizzazione di prodotti 
e servizi nei diversi contesti professionali 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Menu adeguati alle diverse forme 
ristorative (EC11) 

Lingua f rancese - Ricette di antipasti e piatti nazionali e 
f rancesi a base di pesce e carne; dif ferenze e 
somiglianze. (EC11) 

Lingua f rancese - Carta di dolci tipici f rancesi con 
indicazione degli ingredienti (EC11) 
ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina 

- Terminologia tecnica specif ica di settore 

- Sof tware applicativi di settore 
- Tecniche specif iche per la realizzazione di 

prodotti e servizi dell’enogastronomia e 

l'ospitalità alberghiera (EC7) 
- Tecniche di comunicazione verbale e digitale 
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f inalizzata al marketing dei prodotti e servizi 

CI2 - Utilizzare tecniche di gestione a supporto dei processi di 

approvvigionamento, di produzione e di vendita di prodotti e servizi 
rispettando parametri di qualità. 
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale, e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 

delle persone 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 

sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 
EC9 -  SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di contrasto alla illegalità 

Riconoscere gli aspetti giuridici della compravendita, sanciti dal 

Codice civile 
Individuare la documentazione della compravendita e il 
meccanismo di applicazione e di funzionamento dell’IVA  

Riconoscere le tipiche modalità di regolamento del prezzo 
Individuare le caratteristiche chiave di un titolo di credito con 
particolare riferimento a quanto lo dif ferenzia da un semplice 

documento di prova ed alle modalità di circolazione/trasferimento  
Riconoscere le fasi fondamentali dell’attività di gestione 
Individuare l’aspetto f inanziario e quello economico delle 

operazioni di gestione 
Riconoscere le condizioni di equilibrio/disequilibrio economico e 
f inanziario 

Individuare i fondamentali strumenti di informazioni sulla gestione 
(relazione, graf ico, diagrammi di f lusso, scritture e documenti 
contabili) 

Individuare il collegamento tra i documenti originari con le rispettive 
contabilità elementari e sezionali e le regole di registrazione dei 
conti 

Riconoscere i processi di gestione del magazzino, le f inalità della 
contabilità di magazzino, le tecniche di approvvigionamento e 
gestione delle merci 

Individuare le procedure di calcolo dei più comuni metodi per la 
valutazione delle rimanenze f inali e la relativa ’incidenza sul risultato 
economico dell’esercizio  

Cogliere le relazioni tra qualità percepita, qualità attesa e qualità 
erogata in relazione ai prodotti agro alimentari di largo consumo e 
individuare i fattori che le def iniscono 

Individuare i principali dati sui consumi e sulle abitudini alimentari 
degli Italiani 
Descrivere i termini di ef f icacia giuridica di un contratto di vendita 

Analizzare le dif ferenze tra operazioni imponibili, non imponibili, 
esenti ed escluse e 
i relativi obblighi IVA (fatturazione e registrazione) 

Utilizzare i dati contrattuali per redigere i documenti della 
compravendita 
Eseguire la liquidazione IVA di periodo 

Analizzare le caratteristiche degli strumenti di regolamento 
tradizionali (assegni, cambiali, bonif ici/giroconti in c/c) ed elettronici 
(RID, RiBa, MAV) 

Spiegare le modalità di circolazione di assegni e cambiali e le 
conseguenze del loro 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Inglese tecnico -  Organizzazione del lavoro della brigata 
di cucina e relazione tra i reparti  (EC3) 

- Individuare le modalità più ef f icaci di 

approvvigionamento e di gestione delle merci 
per pianif icare ed organizzare il lavoro della 
brigata di cucina e le relazioni tra i reparti 

Inglese tecnico – Organizzazione degli ambienti di lavoro 
in cucina (EC4)  
ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia– Cucina 

- Elementi di organizzazione aziendale e del 

lavoro: attrezzature e strumenti, risorse umane 
e tecnologiche 

- Controllo della produzione/lavorazione/ 

commercializzazione di prodotti/servizi della 
f iliera di riferimento 

- Caratteristiche e standard di qualità dei prodotti 

e servizi della f iliera di riferimento. 
Diritto e Tecniche Amministrative - Compravendita e 
contratti di settore 

- La compravendita. Adempimenti f iscali ai f ini 
IVA. Strumenti di regolamento della 
compravendita. Contratti di ristorazione, catering 

e banqueting (EC9) 
Diritto e tecniche ammnistrative - Sistema informativo 
aziendale 

- Aspetti e cicli gestionali. Il sistema informativo 
contabile/extracontabile. La gestione del 
magazzino 

Diritto e tecniche amministrative - Qualità dei prodotti 
alimentari, pubblicità e consumatore medio (EC6) 

- Of ferta e domanda di qualità di un prodotto 

alimentare. Tendenze dei consumi alimentari in 
Italia. Qualità etica e ambientale dei prodotti 
alimentari, asimmetria informativa e 

comunicazione pubblicitaria 
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mancato pagamento 

Descrivere le fasi della gestione: f inanziamento, investimento, 
trasformazione e disinvestimento 
Analizzare gli accadimenti gestionali sotto gli aspetti f inanziario ed 

economico 
Calcolare la durata del ciclo economico, tecnico e monetario, 
evidenziandone gli ef fetti sulla gestione aziendale 

Eseguire rilevazioni nelle contabilità elementari e sezionali  
Utilizzare le tecniche e le procedure di calcolo dei conti per 
controllare un estratto conto bancario 

Calcolare il saldo dei conti e il loro riepilogo per la formazione del 
bilancio d’esercizio 
Utilizzare il lotto di acquisto e la scorta di sicurezza per il controllo 

dell’approvvigionamento  
Eseguire le registrazioni sul giornale e sulle schede di magazzino 
Confrontare messaggi pubblicitari e media con i quali le imprese 

fanno leva sulla 
qualità percepita dai consumatori e descriverne analogie e 
dif ferenze 

Organizzare i dati per realizzare una sintesi informativa sui fattori 
che condizionano i consumi alimentari degli Italiani e, in particolare, 
sulle tendenze nel rapporto cibo-etica (consumo responsabile) 

Individuare all’interno di un determinato contesto gli aspetti 
caratteristici che riguardano la produzione e la vendita dei 
prodotti/servizi della f iliera dell’enogastronomia e dell’ospitalità 

alberghiera 
Utilizzare lessico e f raseologia di settore nella lingua inglese 
Difendere le esigenze di acquisto, individuando i fornitori e 

collaborando alla gestione del processo di approvvigionamento  
Motivare la scelta dei messaggi e argomentare le descrizioni 

CI3 - Utilizzare tecniche, strumenti e attrezzature idonee a svolgere 
compiti specif ici in conformità con le norme HACCP e rispettando la 

normativa sulla sicurezza e la salute nei contesti professionali.  
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

CE7 – Competenza imprenditoriale 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 

delle persone 

Identificare norme di sicurezza igienico sanitarie (HACCP) 
Realizzare ef f icacemente il sistema di autocontrollo per la 

sicurezza dei prodotti alimentari in conformità alla normativa 
regionale, nazionale e comunitaria in materia di HACCP 
Realizzare un breve testo sul rispetto delle norme di igiene del 

personale, delle attrezzature e degli strumenti da applicare nei 
contesti lavorativi  
Chiarificare i protocolli di autocontrollo relativi all’igiene e sicurezza  

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Le norme di sicurezza nella ristorazione 

(EC3) 
Lingua f rancese - Norme d’igiene personale in contesti 
lavorativi (EC3) 

- Norme di igiene del personale, delle attrezzature 
e degli strumenti da applicare nei contesti 
lavorativi.  

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina - Igiene e 

sicurezza in cucina 
- Le confezioni alimentari e le etichette dei prodotti 
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- Norme di sicurezza igienico sanitarie (HACCP) 

-  Dispositivi di protezione e misure di sicurezza per 
i lavoratori nei contesti professionali di 
riferimento: norme specif iche (D. Lgs.81/2008) 

CI4 - Utilizzare, all’interno delle macroaree di attività che 

contraddistinguono la f iliera, procedure di base per la predisposizione di 
prodotti/servizi/menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, 
in contesti strutturati. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  
EC5  - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 

l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 
ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 

dell’ambiente 
  

Individuare le tecniche più comuni per la realizzazione di 

preparazioni di base in cucina e tipologie di cottura, i criteri di scelta 
delle materie prime / prodotti / servizi (certif icazioni, stagionalità, 
prossimità, eco sostenibilità) 

Selezionare i principi di eco sostenibilità applicati ai settori di 
riferimento e le tecniche per ridurre lo spreco 
Riconoscere elementi di dietetica e nutrizione 

Individuare le origini dell’alimentazione umana 
Identificare i concetti di tracciabilità e rintracciabilità di un prodotto 
e le dif ferenze tra f iliera corta e f iliera lunga 

Classificare gli alimenti in base alla funzione nutrizionale 
prevalente 
Descrivere le tappe principali dell’evoluzione della scienza 

dell’alimentazione 
Descrivere le principali certif icazioni di tipicità e qualità di origine 
Spiegare le principali f rodi alimentari 

Eseguire preparazioni di base più comuni in cucina e il calcolo 
calorico della ricetta 
Redigere un testo orale relativo alla preparazione ed al 

procedimento di cottura in sala di un piatto italiano e f rancese 
Progettare concetti di sostenibilità e certif icazioni e attuare politiche 
di sconti per la clientela 

Descrivere tecnologie innovative di manipolazione e 
conservazione dei cibi e dei relativi standard di qualità 
Organizzare tecniche di analisi delle componenti di un prezzo di 

vendita e degli indicatori di gestione 
Realizzare l’analisi sensoriale di un alimento o di una bevanda 
Chiarificare tecniche e tecnologie idonee alla preparazione,  

conservazione di preparazioni di base 
Motivare un’of ferta di prodotti e servizi enogastronomici di qualità 
atti a promuovere uno stile di vita equilibrato dal punto di vista 

nutrizionale e sostenibile dal punto di vista ambientale 
Chiarificare le proprie scelte per evitare le f rodi alimentari 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua f rancese - La cottura degli alimenti.  
Lingua f rancese - Le preparazioni di base.  

- Salse e fondi per la preparazione di piatti; gli 

ingredienti necessari alla loro realizzazione e 
eventuali abbinamenti 

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina  
          -  Elementi di dietetica e nutrizione 

- Criteri di scelta delle materie 
prime/prodotti/servizi (certif icazioni, stagionalità, 
prossimità, eco sostenibilità) 

- Principi di eco sostenibilità applicati ai settori di 
riferimento 

- Tecniche per ridurre lo spreco 

Scienza e cultura dell’alimentazione   
- Storia dell’alimentazione umana (EC4) 
- Alimenti e dieta equilibrata (EC4) 

- Filiera e qualità (EC5) 
- Analisi sensoriale del cibo (EC5) 

 

CI5 - Utilizzare procedure tradizionali per l’elaborazione di prodotti 

dolciari e di panif icazione in contesti strutturati, con situazioni mutevoli 
che richiedono una modif ica del proprio operato. 
CE5 - Competenza personale, sociale, e capacità di imparare a imparare 

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

Individuare le caratteristiche merceologiche, chimico-f isiche, 

igieniche, organolettiche e nutrizionali degli alimenti  
Identificare tecniche di base e tecnologie per la preparazione di 
prodotti dolciari e di panif icazione. 

Scegliere preparazioni di base di pasticceria, panif icazione e 

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina  

- Tecniche di base e tecnologie per la 
preparazione di prodotti dolciari e di 
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EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 

l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 
ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 

dell’ambiente 

pizzeria riferite alle tradizioni regionali, nazionali e internazionali 

Eseguire preparazioni di base di pasticceria, panif icazione e 
pizzeria riferite alle tradizioni regionali, nazionali e internazionali 
Organizzare tecniche e tecnologie idonee alla preparazione,  

conservazione e presentazione di prodotti dolciari e di 
panif icazione. 
Realizzare fasi, tempi, strumenti e modalità di lavorazione, cottura 

e conservazione dei prodotti 
Classificare gli alimenti nei diversi gruppi 
Classificare le bevande in base alla loro composizione e alla 

tecnica produttiva 
Chiarire tecniche e tecnologie idonee alla preparazione,  
conservazione e presentazione di prodotti dolciari e di panif icazione 

Trovare errori alle ricette originali di un prodotto dolciario o da forno 
delle variazioni personali, in funzione all’evoluzione del gusto o delle 
esigenze della clientela con particolari esigenze alimentari 

Chiarificare il ruolo delle bevande in un’alimentazione sana ed 
equilibrata 

panif icazione 
- Fasi, tempi, strumenti e modalità di lavorazione,  

cottura e conservazione dei prodotti 
- Le materie prime sotto il prof ilo organolettico, 

merceologico, chimico- f isico, igienico, 
nutrizionale e gastronomico  

- Merceologia, standard di qualità e sicurezza 
delle materie prime alimentari 

- Processi di stoccaggio degli alimenti e di 
lavorazione dei prodotti da forno  

- Cenni di programmazione e organizzazione della 
produzione 

- Preparazioni di base di pasticceria, panif icazione 
e pizzeria riferite alle tradizioni regionali, 
nazionali e internazionali 

- Le normative vigenti, nazionali e internazionali, in 
fatto di sicurezza alimentare, trasparenza e 
tracciabilità delle materie prime 

Scienza e cultura dell’alimentazione  
- Alimenti di origine animale (EC5) 
- Alimenti di origine vegetale (EC5) 

- Bevande alcoliche e analcoliche (EC5) 

CI6 - Curare le fasi del ciclo cliente utilizzando modalità comunicative 
adeguate al raggiungimento dei risultati previsti, in contesti strutturati, con 
situazioni mutevoli che richiedono un adeguamento del proprio operato.  

CE4 - Competenza digitale 
 

Individuare e riconoscere beni culturali, tipicità enogastronomiche 
e eventi che caratterizzano l’of ferta turistica del territorio di 
appartenenza 

Progettare attività /iniziative di varia tipologia atte a valorizzare le 
tipicità del territorio 
Riconoscere tecniche di comunicazione e promozione di eventi e 

manifestazioni in relazione ai settori di riferimento  

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina  

- Sof tware applicativi e internet per la gestione 
degli aspetti della comunicazione e promozione. 

CI7 - Collaborare alla realizzazione di eventi enogastronomici, culturali e 
di promozione del Made in Italy in contesti professionali noti.  

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
 

Individuare elementi chiave alla realizzazione di eventi e/o progetti 
per la valorizzazione del Made in Italy con istituzioni, enti, soggetti 

economici e imprenditoriali 
Analizzare le caratteristiche funzionali e strutturali dei servizi da 
erogare in relazione alla specif ica tipologia di evento  

Descrivere le modalità e i tempi di erogazione delle singole attività 
per la realizzazione ottimale dell’evento  
Argomentare le soluzioni adottate 

Giudicare le soluzioni proposte  
Motivare le proprie scelte 

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio Enogastronomia – Cucina  
- Tecniche di base di organizzazione e 

programmazione di eventi 

- Norme e disposizioni a tutela della sicurezza 
dell’ambiente del lavoro. 

- Le tradizioni culturali ed enogastronomiche in 

riferimento all’assetto agroalimentare di un 
territorio e all’assetto turistico. 

CI8 - Utilizzare procedure di base per la predisposizione e la vendita di 
pacchetti di of ferte turistiche coerenti con i principi dell’eco sostenibilità e 

con le opportunità of ferte dal territorio. 

Riconoscere le caratteristiche e le dinamiche del mercato turistico, 
le interconnessioni tra turismo e f iliere produttive collegate 

(agroalimentare, fashion & design, lusso, arte e beni culturali) 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Stagionalità, prossimità e tutela dei 

prodotti tipici e tradizionali (EC5) 
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CE2 - Competenza multilinguistica 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 

l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 
ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 

dell’ambiente 

Individuare le principali fonti di rilevazione statistica ed economica 

sul fenomeno turistico (livello regionale, nazionale e internazionale),  
i processi decisionali della domanda turistica e le diversif icate 
modalità di f ruizione turistica coerenti con la sostenibilità 

(ambientale, sociale ed economica) di un territorio  
Selezionare i principali indicatori economici (macro-/micro-) del 
fenomeno turistico 

Riconoscere gli organi internazionali ed europei che si occupano 
di turismo e, negli SDGs dell’Agenda 2030, i riferimenti a ricadute, 
opportunità, interconnessioni con l’ambito turistico  

Riconoscere il sistema di indicatori e gli strumenti creati dalle 
istituzioni internazionali per monitorare e valutare il livello di 
sostenibilità di destinazioni / strutture turistiche 

Individuare compiti, azioni e piani di intervento dei soggetti pubblici 
che operano nel settore turistico e le interrelazioni tra i soggetti 
pubblici e privati nella valorizzazione e promozione della 

destinazione 
Scegliere in testi scritti, digitali prodotti enogastronomici 
stagionali e locali eco sostenibili, le eccellenze Made in Italy e 

presidi Slow food che promuovono il territorio  
Organizzare i dati raccolti utilizzando sof tware (es.: Excel) e graf ici 
al f ine di renderne facile l’utilizzo e la lettura 

Analizzare i cambiamenti dello scenario globale nello sviluppo 
turistico, accelerati dalla pandemia e connessi con l’orientamento  
alla sostenibilità ambientale e con gli impatti dell’overtourism 

Descrivere l’impatto macroeconomico (PIL, occupazione, ...) del 
turismo in Italia Analizzare i punti di forza e di debolezza nei fattori 
di competitività del turismo dell’Italia nel contesto internazionale 

(indice WEF) 
Realizzare prodotti (digitali e non) per evidenziare punti di forza e 
criticità sulla sostenibilità del turismo, secondo gli obiettivi Agenda 

2030 
Analizzare le proposte di turismo integrato ed ecosostenibile sul 
territorio locale 

Descrivere le reti di rapporti esistenti tra gli operatori 
Realizzare una presentazione multimediale per la promozione 
di un pacchetto di prodotti enogastronomici, di eccellenze 

italiane e presidi Slow food evidenziando le caratteristiche di 
stagionalità e di prossimità che tutelano l’ambiente  
Difendere, anche in debate, le scelte adottate per esprimere la 

propria posizione sulla sostenibilità del turismo  

- Il Made in Italy. Slow Food e Presidi. 

Presentazione di prodotti tipici d’eccellenza 
italiani  

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Diritto e Tecniche Amministrative - L’of ferta turistica 
integrata ed eco-sostenibile sul territorio (EC5) 

- Indicatori, dati e impatti del mercato turistico 
- L’Agenda 2030 e il turismo in chiave sostenibile 
- Sviluppo locale e of ferta turistica integrata ed 

ecosostenibile. Le componenti dell’of ferta 
turistica 
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Argomentare le scelte ef fettuate sulle informazioni raccolte 

per elaborare le richieste sul fenomeno turistico e 
sull’importanza della salvaguardia delle tradizioni 

CI9 - Gestire tutte le fasi del ciclo cliente applicando le più idonee tecniche 
professionali di Hospitality Management, rapportandosi con le altre aree 

aziendali, in un’ottica di comunicazione ed ef f icienza aziendale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 

Individuare tecniche di base di Hospitality Management 
Analizzare metodologie di gestione e comunicazione aziendale 

secondo principi di legalità e trasparenza e in conformità con la 
contrattualistica di settore 
Utilizzare sof tware gestionali 

Argomentare le soluzioni adottate 
Giudicare le soluzioni proposte  
Motivare le proprie scelte 

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio Enogastronomia – Cucina  
- Tecniche di base di Hospitality Management. 
- Tipologia di servizi of ferti dalle strutture turistico- 

ricettive: aspetti gestionali e principali f lussi 
informativi. 

- Normativa di settore. Sof tware applicativi 

CI10 - Utilizzare idonee modalità di collaborazione per la gestione delle 
fasi del ciclo cliente all’interno delle macroaree di attività che 
contraddistinguono la f iliera di riferimento, secondo procedure standard, 

in contesti strutturati e con situazioni mutevoli che richiedono modif iche 
del proprio operato 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente. 

Riconoscere i requisiti e le componenti di una business idea 
attraverso il Business Model Canvas (BMC) 
Individuare tecniche di gestione aziendale ef f icaci 

Produrre tecniche di base di organizzazione, gestione aziendale e 
budgetaria anche mediante l’utilizzo del Business Model Canvas 
(BMC) 

Motivare un’of ferta di prodotti e servizi enogastronomici atti a 
promuovere uno stile di vita equilibrato dal punto di vista 
nutrizionale e sostenibile dal punto di vista ambientale, nonché le 

soluzioni proposte in relazione alla scelta del segmento di clientela 

ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia – Cucina  

- Tecniche di base di organizzazione, gestione 
aziendale e budgetaria 

Diritto e tecniche amministrative  

- L’idea di impresa e il Business Model Canvas    
(EC6) 

CI11 - Utilizzare all’interno delle macro aree di attività che 
contraddistinguono la f iliera di riferimento, idonee modalità di supporto 
alle attività di Destination marketing secondo procedure standard, in 

contesti professionali strutturati. 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali  

EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Individuare e riconoscere beni culturali, tipicità enogastronomiche 

ed eventi che caratterizzano l’of ferta turistica del territorio di 
appartenenza 
Selezionare prodotti e servizi tipici del territorio; prodotti DOP, 

IGP, STG 
Progettare attività /iniziative di varia tipologia atte a valorizzare le 
tipicità del territorio 

Descrivere prodotti e servizi tipici del territorio; prodotti DOP, IGP, 
STG nella realizzazione di pacchetti turistici 
Chiarire l’assetto agroalimentare e il patrimonio culturale e 

ambientale di un territorio 
Riconoscere tecniche di comunicazione e promozione di eventi e 
manifestazioni in relazione ai settori di riferimento  

ASSE DEI LINGUAGGI 

Inglese tecnico - Piatti e bevande tipici nei menù in lingua 
inglese (EC7)  
ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia - Cucina  

- Prodotti e servizi tipici del territorio; prodotti 

DOP, IGP, STG 
- Normativa vigente in materia di 

denominazione di origine (d.o) 

- Assetto agroalimentare e patrimonio 
culturale e ambientale di un territorio (EC7) 
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CURRICOLO VERTICALE INTERNO 

CLASSE TERZA 

BAR-SALA E VENDITA 

 
AREA GENERALE 
 

CG / CI / CE / EC 
in uscita / intermedie 

OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 
ASSE CULTURALE E CONTENUTI 

DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 

CG1 - Saper valutare fatti e orientare i propri comportamenti in situazioni 
sociali e professionali strutturate che possono richiedere un adattamento 

del proprio operato nel rispetto di regole condivise. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC1 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e adottare 

comportamenti fondati sul rispetto verso ogni persona, sulla 
responsabilità individuale, sulla legalità, sulla partecipazione e la 
solidarietà, sulla importanza del lavoro, sostenuti dalla conoscenza della 

Carta costituzionale, della Carta dei Diritti fondamentali dell’Unione 
Europea e della Dichiarazione Internazionale dei Diritti umani. Conoscere 
il signif icato della appartenenza ad una comunità, locale e nazionale. 

Approfondire il concetto di Patria 
EC3  - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 

persone 

Riconoscere nei documenti giuridici e nelle carte costituzionali del 
periodo di riferimento i valori individuali e i principi cui ispirarsi 

nell’agire in ambito sociale e professionale, nonché le 
caratteristiche degli ordinamenti sportivi che possono favorire i 
processi di inclusione. 

Individuare le diverse forme di associazionismo sportivo presenti 
nel nostro Paese e il ruolo che ciascuna ricopre rispetto alla 
promozione dei principi e della pratica delle attività motorie e 

sportive. 
Spiegare i processi di sviluppo e di trasformazione nel tempo delle 
istituzioni pubbliche e le funzioni delle organizzazioni nazionali e 

sovranazionali. 
Riassumere il ruolo e il campo d’azione rispetto alla promozione 
dell’attività motoria e sportiva e dei principi ad essa connessa.  

Chiarificare i concetti e motivare le osservazioni esposte 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 

l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Feudalesimo e società medievale 

- Università medievali e nascita delle scuole 
cattedrali 

- Riforma e Controriforma  

- Documenti giuridici e carte costituzionali 
- Rinascimento 

EXTRA ASSE 

Scienze motorie - L’ordinamento sportivo nazionale ed 
internazionale (EC1) 
 

 

CG2.1 - Gestire l’interazione comunicativa, orale e scritta, con 
particolare attenzione al contesto professionale e al controllo dei lessici 

specialistici. 
CG2.2 - Comprendere e interpretare testi letterari e non letterari di varia 
tipologia e genere con riferimenti ai periodi culturali.  

CG2.3 - Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, 
e realizzare forme di riscrittura intertestuale (sintesi, parafrasi 
esplicativa e interpretativa), con un uso appropriato e pertinente del 

lessico anche specialistico, adeguato ai vari contesti 
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE4 -  Competenza digitale 

CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione 
culturali 

Individuare il lessico specialistico riferito al proprio contesto 
professionale 

Identificare le caratteristiche dei testi letterari e non letterari e le 
relazioni tra le diverse correnti artistiche  
Identificare testi della tradizione cavalleresca, i nuclei tematici e le 

caratteristiche del genere  
Selezionare le informazioni ritenute più signif icative ed af f idabili 
presenti nei vari documenti  

Riconoscere gli elementi della comunicazione visiva e 
multimediale 
Identificare testi della tradizione lirica e in prosa, la struttura 

tematica e le caratteristiche del genere 
Produrre testi non letterari/specialistici secondo le varie esigenze 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua italiana - La comunicazione orale 

- Contesto professionale e controllo dei lessici 
specialistici  

- Testi letterari e non letterari di varia tipologia e 

genere con riferimenti ai periodi culturali  
Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- Testi non continui: tabelle, graf ici, mappe e 
schemi 

- La comunicazione digitale 

Lingua italiana - La produzione lirica dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 
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EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano 

lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 

propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei 
diritti delle persone 
EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 

rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 
evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 
degli altri 

comunicative 

Analizzare analogie e dif ferenze dei testi letterari e non letterari con 
riferimento ai vari periodi culturali  
Produrre diverse forme di scrittura, anche di tipo argomentativo, e 

realizzare forme di riscrittura intertestuale 
Confrontare documenti di vario tipo, continui, non continui (graf ici, 
tabelle, mappe concettuali) e misti, inerenti anche uno stesso 

argomento 
Confrontare testi di epoche e di autori diversi riferiti al periodo 
trattato 

Formulare un’interpretazione e un commento, in forma chiara e 
appropriata 
Realizzare testi di tipo diverso in formato digitale, con scelte 

lessicali appropriate, coerenti ed adeguate allo scopo e al 
destinatario  
Chiarificare le proposte ef fettuate per la produzione dei testi 

professionali 
Motivare le scelte ef fettuate nella produzione di testi di diversa 
scrittura 

Motivare le scelte compiute nel confronto 
Chiarificare le scelte compiute nella realizzazione di un testo 
multimediale 

Argomentare l’interpretazione e il commento formulati 

- Le caratteristiche del genere lirico  

- Metrica e retorica 
- Analogie e dif ferenze tra testi di epoche e di 

autori diversi riferiti al periodo trattato 

Lingua italiana - La produzione in prosa dal Basso 
Medioevo al XVII secolo 

- Novella, il narratore ed il personaggio, le 

coordinate spazio-temporali e le tecniche 
stilistiche 

Lingua italiana - Il poema cavalleresco dal Basso 

Medioevo al XVII secolo 
- Le caratteristiche del poema cavalleresco: stile, 

lessico, tecniche 
-  

CG3 - Identif icare le relazioni tra le caratteristiche geomorfologiche e lo 
sviluppo del proprio territorio, anche in prospettiva storica, e utilizzare 
idonei strumenti di rappresentazione dei dati acquisiti.  

CE4 - Competenza digitale 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressioni culturali 

EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

Identificare i diversi modelli politico-istituzionali attraverso fonti 
letterarie, iconograf iche, documentarie e cartograf iche, nonché le 
interconnessioni tra ambiente naturale ed evoluzione dei sistemi 

socio-economici nel periodo di riferimento. 
Localizzare sul proprio territorio i modelli politico-istituzionali. 
Riconoscere lo sviluppo storico del proprio territorio anche in 

relazione alle sue caratteristiche geomorfologiche. 
Analizzare le evoluzioni storiche delle principali istituzioni politiche, 
economiche e religiose. 

Confrontare i diversi modelli politici e istituzionali localizzati.  
Rappresentare graf icamente gli eventi storici nella loro 
successione cronologica, considerando le caratteristiche 

geomorfologiche del proprio territorio e le loro trasformazioni, 
nonché, attraverso graf ici e tabelle, i dati sul rapporto tra tali 
caratteristiche e lo sviluppo sociale ed economico. 

Motivare le modalità di confronto tra i diversi modelli politici e 
istituzionali. 
Giustificare e argomentare le scelte ef fettuate nella 

rappresentazione graf ica elaborata. 

ASSE STORICO – SOCIALE 
Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 
Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Caratteristiche geomorfologiche e lo sviluppo del 
proprio territorio 

Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 

territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 
- Eventi storici nelle aree geograf iche del proprio 

territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Caratteristiche geomorfologiche e sviluppo 
sociale ed economico del proprio territorio  
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CG4 - Riconoscere somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 

altre culture in prospettiva interculturale. 
Rapportarsi attraverso linguaggi e sistemi di relazione adeguati anche 
con culture diverse. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  

CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione 
culturali 
EC3 – COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano  

lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 

propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 
delle persone 
EC4 – COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 

comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 
e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente. 

Selezionare in testi scritti, le caratteristiche di produzione 

sostenibile degli ingredienti delle bevande analcoliche, di caf fetteria 
e dei prodotti tipici italiani, f rancesi e inglesi e le attrezzature 
utilizzate dal barman nel preparare le bevande.  

Scegliere tradizioni enogastronomiche da mettere a confronto 
Individuare aspetti comunicativi e socioculturali della lingua e dei 
paesi in cui è parlata. 

Selezionare brani letterari in lingua straniera in un’ottica culturale 
locale, nazionale ed internazionale. 
Costruire dialoghi relativi alle caratteristiche sostenibili dei prodotti 

di caf fetteria, di bevande e di prodotti tipici f rancesi e inglesi  
Confrontare aspetti storici, culturali tipici, emersi dall’analisi dei 
testi analizzati 

Argomentare sulle dif ferenze culturali di preparazione delle 
bevande selezionate 
Chiarificare le somiglianze e le dif ferenze tra le realtà 

enogastronomiche proposte 
Chiarificare le somiglianze e le dif ferenze desunte da tale analisi 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua Inglese - Tradizioni enogastronomiche locali, 
nazionali ed internazionali (EC3) 
Lingua inglese - Aspetti comunicativi e socio-culturali dei 

paesi nella letteratura inglese (livello A2/B1) (EC5) 
- Modelli culturali dei paesi anglosassoni attraverso 

semplici brani letterari di autori inglesi 

Inglese tecnico – Piatti e bevande tipici nei menù in lingua 
inglese (EC4 – EC5) 

- Tradizioni enogastronomiche locali, nazionali ed  

internazionali  
Lingua f rancese - Prodotti di caf fetteria e bevande 
analcoliche.(EC5) 

- Caratteristiche delle bevande analcooliche, dei 
prodotti di caf fetteria tipici italiani e f rancesi e le 
attrezzature del barman; 

- Somiglianze e alle dif ferenze tra le bevande 
analcooliche e i prodotti di caf fetteria e le 
attrezzature utilizzate.  

Lingua f rancese - Bevande e prodotti tipici f rancesi. 
(EC5) 

- Caratteristiche delle bevande e dei prodotti tipici 

f rancesi; dif ferenze e le somiglianze di cultura tra 
l’Italia e la Francia relative alle bevande e ai 
prodotti tipici  

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Le tradizioni culturali in Italia e in Europa dal 
Basso Medioevo al XVII secolo 

- Somiglianze e dif ferenze tra la cultura nazionale e 
le altre culture in prospettiva interculturale 

CG5.1 - Utilizzare la lingua straniera, in ambiti inerenti alla sfera personale 
e sociale, per comprendere in modo globale e selettivo testi orali e scritti; 

per produrre testi orali e scritti chiari e lineari, per descrivere e raccontare 
esperienze ed eventi; per interagire in situazioni semplici di routine e 
anche più generali e partecipare a conversazioni. 

CG5.2 - Utilizzare i linguaggi settoriali degli ambiti professionali di 
appartenenza per comprendere in modo globale e selettivo testi orali e 
scritti; per produrre semplici e brevi testi orali e scritti utilizzando il lessico 

specif ico, per descrivere situazioni e presentare esperienze; per interagire 
in situazioni semplici e di routine e partecipare a brevi conversazioni.  
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

Individuare nell’ambito dell’organizzazione del lavoro, il lessico 
specif ico relativo alle f igure professionali in sala/bar, alla relazione 

tra i reparti, alla comunicazione con il cliente, nel rispetto delle 
regole nel mondo del lavoro  
Individuare tematiche culturali di attualità, cinema, musica e arte 

Individuare le prime forme di sicurezza nella ristorazione (igiene e 
sicurezza personale) 
Produrre testi scritti/ orali per descrivere i compiti del personale di 

sala/bar, la relazione tra i reparti e situazioni comunicative ef f icaci 
per interagire con il cliente in sala ed elaborati sulle tematiche 
prescelte 

Descrivere le norme di sicurezza nella ristorazione (igiene e 
sicurezza personale) 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua inglese – Prodotti culturali di diverse tipologie e 

generi su temi di attualità, cinema, musica, arte (EC5) 
Lingua inglese – Tradizioni enogastronomiche locali, 
nazionali ed internazionali (EC3 – EC5) 

Inglese tecnico - Strategie comunicative del personale 
di sala nelle varie fasi della gestione del cliente (EC3) 
Inglese tecnico – Le norme di sicurezza nella 

ristorazione (EC3 – EC7) 
Inglese tecnico – Organizzazione del lavoro nella sala 
ristorante, nel bar e relazione tra i reparti (EC5) 

Inglese tecnico – Bevande, cocktail e prodotti di 
caf fetteria propri della tradizione britannica (EC5) 
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EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 

diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 

l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi 
e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 

dell’ambiente 
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Argomentare sul lessico utilizzato  

Giustificare le scelte fatte  

Lingua f rancese - Il lavoro nella sala ristorante / nel bar e 

relazione tra i reparti (EC3) 
- Compiti del personale di sala/bar e la relazione tra 

i reparti, utilizzando un lessico specif ico. 

- Dialoghi con il cliente relativi alle diverse situazioni 
in sala, utilizzando il lessico specif ico. 

 

CG6 - Correlare le informazioni acquisite sui beni artistici e ambientali alle 

attività economiche presenti nel territorio, ai loro possibili sviluppi in 
termini di f ruibilità, anche in relazione all’area professionale di riferimento. 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione culturali 

EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Identificare le relazioni tra diverse espressioni culturali, letterarie e 

artistiche riferite al periodo trattato e al proprio territorio  
Descrivere il signif icato culturale dei beni ambientali e 
monumentali, a partire da quelli presenti nel territorio 

d’appartenenza e ideare un evento per la valorizzazione del bene 
Motivare la propria idea e le descrizioni ef fettuate. 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua italiana - Espressioni artistiche dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC7) 

- Le relazioni tra diverse espressioni culturali e 

letterarie dal Basso Medioevo al XVII secolo 
- L’inf luenza artistica nella letteratura del periodo di 

riferimento 

ASSE STORICO - SOCIALE 
Storia - Beni artistici ed ambientali sul territorio locale 
(EC7) 

- Beni artistici e ambientali e attività economiche 
presenti nel territorio  

CG7 - Utilizzare le forme di comunicazione visiva e multimediale in vari 

contesti anche professionali, valutando in modo critico l’attendibilità delle 
fonti per produrre in autonomia testi inerenti alla sfera personale e sociale 
e all’ambito professionale di appartenenza, sia in italiano sia in lingua 

straniera 
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE4 - Competenza digitale 

EC12 - CITTADINANZA DIGITALE Gestire l'identità digitale e i dati della 
rete, salvaguardando la propria e altrui sicurezza negli ambienti digitali, 
evitando minacce per la salute e il benessere f isico e psicologico di sé e 

degli altri 

Scegliere la forma multimediale più adatta alla comunicazione 

nell’ambito professionale di riferimento in relazione agli interlocutori 
e agli scopi  
Produrre testi multimediali anche in contesti professionali    

Chiarificare le scelte ef fettuate nella produzione dei testi 
multimediali 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua italiana - Le varie forme di scrittura e riscrittura 
intertestuale (EC12) 

- I testi multimediali nel contesto professionale 

- La comunicazione visiva 

CG8 - Utilizzare le reti e gli strumenti informatici e anche in situazioni di 
lavoro relative all’area professionale di riferimento. 
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

Scegliere prodotti culturali digitali relativi alla sfera personale, 
sociale e professionale 
Selezionare gli strumenti digitali di comunicazione e di condivisione 

più appropriati per creare e modif icare i contenuti da presentare 
Produrre testi multimediali selezionando canali di comunicazione 
in lingua straniera, inerenti la sfera personale, sociale e 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Canali di comunicazione digitale tipici 
inglesi e produzione di testi multimediali inerenti alla 

sfera personale, sociale e professionale (EC10) 
ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
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EC10 - CITTADINANZA DIGITALE Sviluppare la capacità di accedere 

alle informazioni, alle fonti, ai contenuti digitali, in modo critico, 
responsabile e consapevole 

professionale. 

Organizzare a livello digitale dati, informazioni e contenuti da 
condividere 
Motivare le scelte fatte. 

Chiarificare i passaggi che hanno portato alla creazione di un 
prodotto digitale 

Diritto e tecniche amministrative - Adempimenti per 

l’avvio d’impresa nel settore di riferimento  

CG9 - Agire l’espressività corporea ed esercitare la pratica sportiva, in 
modo responsabile, sulla base della valutazione delle varie situazioni 

sociali e professionali, nei diversi ambiti di esercizio. 
CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 
ingegneria 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

Riconoscere e cogliere gli elementi e le caratteristiche principali 
del sistema muscolare, i diversi tipi di contrazione, le varie forme di 

espressione della forza muscolare, i test per valutarla e le 
metodologie per allenarla; analizzando i possibili ef fetti positivi, in 
termini di salute, indotti sull’organismo da un piano di 

condizionamento muscolare. 
Individuare le regole fondamentali per la pratica degli sport di 
squadra e individuali.  

Riconoscere le caratteristiche che contraddistinguono gli sport 
tradizionali, gli esport e gli sport virtuali, evidenziandone il valore 
formativo ed educativo 

Riconoscere il valore dell’attività motoria e sportiva quale mezzo  
per promuovere e favorire i processi di inclusione sociale, trovando  
esempi di eventi, manifestazioni e personaggi sportivi che ne hanno  

dimostrato l’ef f icacia 
Selezionare i segnali, gli atteggiamenti e i comportamenti che 
contraddistinguono una comunicazione ef f icace e quelli che 

possono indicare/determinare relazioni conf littuali.   
Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 
gioco e da sport, individuando i fattori che possono predisporre o 

proteggere una/un adolescente da tale rischio e spiegare in che 
modo viene inf luenzata la loro vita quotidiana, sia a livello personale 
che sociale.  

Descrivere le regole da rispettare e le procedure da applicare 
durante un intervento di primo soccorso a seconda dei diversi tipi di 
infortunio muscolare. 

Analizzare i dati e le informazioni relativi agli sport praticati nel 
Basso Medioevo ed ipotizzare le ragioni alla base della maggiore 
dif fusione di alcuni di essi, riconoscendone il loro valore sociale. 

Argomentare le proprie scelte. 

EXTRA ASSE 
Scienze motorie - Sport di squadra e individuali (EC4) 

- Sport e inclusione.  
- Comunicazione ef f icace e gestione dei conf litti   

Scienze motorie - Sport e dipendenze comportamentali  

 -  Il gaming. La dipendenza da sport (EC4) 
Scienze motorie - Prevenzione e primo soccorso negli 
infortuni muscolari 

Scienze motorie - Sviluppo e allenamento della forza 
           - Sistema muscolare 
           - La contrazione muscolare 

           - Metodi per l’allenamento della forza 
Scienze motorie - L’attività motoria nel Basso Medioevo  

 

CG10 - Applicare i concetti fondamentali relativi all'organizzazione 
aziendale e alla produzione di beni e servizi, per l’analisi di semplici casi 

aziendali relativi al settore professionale di riferimento. 
CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

Riconoscere gli elementi chiave dell’organizzazione di ogni 
impresa e i fattori esterni e interni che def iniscono il contesto di 

un’impresa turistica 
Individuare i possibili stakeholder interni ed esterni di un’impresa 
turistica 

Cogliere gli aspetti chiave della f igura dell’imprenditore come 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Diritto e Tecniche Amministrative - L’impresa come 
sistema aperto e dinamico 

- Il contesto dell’organizzazione 

- Gli stakeholder 
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EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 
 

soggetto economico e come soggetto giuridico  

Identificare le imprese in base alle loro caratteristiche distintive e 
in particolare in base alla forma giuridica 
Riconoscere i requisiti e le componenti di una business idea, la 

logica di funzionamento del Business Model Canvas (BMC) e le sue 
f inalità, identificando obiettivi e contenuti di ognuno dei nove 
blocchi del BMC 

Individuare, sui siti web istituzionali dedicati, i fondamentali 
adempimenti connessi all’avvio di una struttura produttiva turistico -
ricettiva 

Identificare, i presupposti, i principi ed i valori fondamentali alla 
base dell’imprenditorialità responsabile e aperta all’innovazione 
Individuare collegamenti e relazioni tra le attese relative alla 

responsabilità d’impresa e gli obiettivi dell’Agenda 2030 sullo 
sviluppo sostenibile nelle sue dimensioni integrate economica, 
sociale e ambientale 

Descrivere l’impatto dei fattori interni ed esterni sull’attività e sugli 
obiettivi dell’impresa 
Rappresentare graf icamente vincoli (rischi) / opportunità del 

contesto in cui l’impresa opera 
Classificare gli stakeholder interni ed esterni sulla base degli 
interessi di cui sono portatori 

Descrivere i vantaggi dello stakeholder engagement per 
l’organizzazione 
Confrontare i dif ferenti diritti ed obblighi connessi alla posizione di 

socio nelle diverse società, valutando i rischi connessi alla 
responsabilità limitata o illimitata 
Ipotizzare la forma giuridica aziendale più adatta alla realizzazione 

di una idea imprenditoriale sulla base di criteri di 
vantaggio/svantaggio rispetto alle specif iche esigenze 
imprenditoriali e di vincoli/opportunità del contesto  

Utilizzare il BMC per una nuova idea d’impresa turistica in un dato 
contesto territoriale 
Rappresentare graf icamente (mappa/schema) le procedure per 

l’avvio d’impresa 
Progettare l’apertura di una piccola impresa turistica sul territorio 
in forma societaria  

Analizzare vantaggi e benef ici che derivano alle imprese (grandi-
medie-piccole) dai loro comportamenti responsabili  
Rappresentare graficamente (schemi/tabelle /infograf iche/...) il 

rapporto tra le azioni volontarie delle imprese responsabili e gli 
SDGs dell’Agenda 2030 
Argomentare le scelte compiute e le soluzioni proposte 

- Azienda, impresa, imprenditore e forme giuridiche 

delle imprese 
Diritto e tecniche amministrative - La costituzione 
dell’impresa turistico-ristorativa (EC6) 

- L’idea di impresa e il Business Model Canvas  
- Adempimenti per l’avvio d’impresa nel settore di 

riferimento 

- Imprese responsabili e aperte all’innovazione 
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CG11 - Utilizzare in modo avanzato gli strumenti tecnologici avendo cura 

della sicurezza, della tutela della salute nei luoghi di lavoro e della dignità 
della persona, rispettando le normative in autonomia. 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  

Riconoscere gli elementi che contraddistinguono la dipendenza da 

gioco e da sport 
Riconoscere i fattori che possono predisporre o proteggere una/un 
adolescente dal rischio di sviluppare una dipendenza 

comportamentale 
Classificare i comportamenti e gli atteggiamenti che denotano una 
possibile dipendenza video-ludica e da sport 

Spiegare, per ogni fattore individuato, il/i motivo/i che lo rende un 
rischio o una protezione.  
Argomentare le proprie scelte. 

EXTRA ASSE 

Scienze motorie - Sport e dipendenze comportamentali 
(EC4) 

           - Il gaming  

 - La dipendenza da sport  

CG12 - Utilizzare i concetti e gli strumenti fondamentali dell’asse culturale 

matematico per af f rontare e risolvere problemi strutturati, riferiti a 
situazioni applicative relative alla f iliera di riferimento, anche utilizzando 
strumenti e applicazioni inf ormatiche 

CE3 - Competenza matematica e competenza in scienze, tecnologie e 
ingegneria 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressioni culturali  

EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 
delle persone 

EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico.  
 

Riconoscere i vari tipi di disequazioni e le equazioni di rette e 

parabole e individuare relazioni tra concetti di algebra e geometria  
Individuare e selezionare i dati d’interesse e le fonti digitali riferiti 
anche ai diversi modelli politico istituzionali 

Localizzare le aree del proprio territorio interessate ai fenomeni di 
persistenza e trasformazione dei sistemi sociali ed economici 
Eseguire procedure di riduzione a forma normale di disequazioni e 

applicare l’idonea procedura risolutiva 
Calcolare equazioni di rette e parabole da informazioni note 
Rappresentare graficamente le soluzioni di disequazioni, le rette 

e le parabole in un sistema di assi cartesiani, utilizzando i modelli 
lineari anche in ambito economico e storico 
Organizzare informazioni, dati, eventi storici nella loro corretta 

successione cronologica e elementi, ricavati dalle fonti selezionate, 
relativi alle trasformazioni socioeconomiche del territorio di 
appartenenza, calcolando i principali indici di posizione centrale:  

media, mediana e moda 
Rappresentare i dati con tabelle e graf ici 
Motivare le proprie soluzioni, le strategie applicate nella risoluzione 

di un problema, nonché la scelta del modello tabulare o graf ico 
utilizzato per la classif icazione di eventi, informazioni e dati 

ASSE STORICO - SOCIALE 

Storia - Evoluzione dei sistemi politico-istituzionali dal 
Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Evoluzioni storiche delle principali istituzioni 

politiche, economiche e religiose 
Storia - Processi evolutivi geomorfologici e antropici del 
territorio locale dal Basso Medioevo al XVII secolo (EC3) 

- Processi di trasformazione nel tempo dei sistemi 
socio-economici, con particolare riferimento alla 
f iliera enogastronomica del proprio territorio 

Storia - Il lavoro, la libertà intellettuale, la famiglia e 
l’evoluzione delle carte costituzionali dal Basso 
Medioevo al XVII secolo (EC3) 

ASSE MATEMATICO 
Matematica - Disequazioni e problemi di scelta (EC4) 
Matematica - Il piano cartesiano e la retta 

Matematica - La parabola nel piano cartesiano 
Matematica - Statistica. Analisi ed interpretazione di dati 
attraverso gli indici di posizione centrale  
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AREA DI INDIRIZZO 

 
CG / CI / CE / EC 

in uscita / intermedie 
OBIETTIVI SPECIFICI DI APPRENDIMENTO 

ASSE CULTURALE E CONTENUTI 
DISCIPLINARI DI RIFERIMENTO 

CI1 - Utilizzare tecniche tradizionali di lavorazione, organizzazione e 
commercializzazione dei servizi e dei prodotti all’interno delle macro 
aree di attività che contraddistinguono la f iliera, secondo modalità di 

realizzazione adeguate ai diversi contesti produttivi. 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

EC5 - COSTITUZIONE Comprendere l’importanza della crescita 
economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti 
alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno 

sviluppo economico rispettoso dell’ambiente 
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Riconoscere le caratteristiche specif iche delle strutture e delle 
f igure professionali correlate alla f iliera dell’enogastronomia e 
dell’ospitalità alberghiera e coglierne le dif ferenze 

Riconoscere le caratteristiche specif iche della bevanda correlate 
alla f iliera dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera e 
coglierne le dif ferenze 

Utilizzare una procedura per le tecniche tradizionali per la 
produzione e realizzazione di prodotti e/o servizi adeguati ai diversi 
contesti in maniera appropriata. 

Descrivere le tipologie di organizzazione del lavoro nella sala 
ristorante/nel bar e relazione tra i reparti  
Argomentare sulle tecniche di promozione e pubblicizzazione di 

prodotti e servizi nei diversi contesti professionali 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Organizzazione del lavoro nella sala 
ristorante / nel bar e relazione tra i reparti (EC5) 

- Comunicazione scritta/orale in lingua inglese 
ASSE SCIENTIFICO TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 
- Nuove tendenze e tipologie di bar e ristoranti 

e disposizioni su sicurezza e salute (EC5) 

- La birra industriale e artigianale (EC5) 
- Enograf ia campana e produzione enologica 

(EC7) 

 

CI2 - Utilizzare tecniche di gestione a supporto dei processi di 
approvvigionamento, di produzione e di vendita di prodotti e servizi 
rispettando parametri di qualità. 

CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  

CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
CE8 - Competenza in materia di consapevolezza ed espressione 

culturali 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 
comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 

ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 
EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 

consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 
sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

Riconoscere gli aspetti giuridici della compravendita, sanciti dal 
Codice civile 
Individuare la documentazione della compravendita e il 

meccanismo di applicazione e di funzionamento dell’IVA  
Riconoscere le tipiche modalità di regolamento del prezzo 
Individuare le caratteristiche chiave di un titolo di credito con 

particolare riferimento a quanto lo dif ferenzia da un semplice 
documento di prova ed alle modalità di circolazione/trasferimento  
Riconoscere le fasi fondamentali dell’attività di gestione 

Individuare l’aspetto f inanziario e quello economico delle 
operazioni di gestione 
Riconoscere le condizioni di equilibrio/disequilibrio economico e 

f inanziario 
Individuare i fondamentali strumenti di informazioni sulla gestione 
(relazione, graf ico, diagrammi di f lusso, scritture e documenti 

contabili) 
Individuare il collegamento tra i documenti originari con le rispettive 
contabilità elementari e sezionali e le regole di registrazione dei 

conti 
Riconoscere i processi di gestione del magazzino, le f inalità della 
contabilità di magazzino 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 

- Organizzazione del lavoro nella sala ristorante 
/ nel bar e relazione tra i reparti (EC9) 

- Criteri di scelta delle materie prime (EC5) 

- Produzione e servizio di bevande nervine 
(EC4) 

- Tecniche di preparazione e servizio di 

bevande analcoliche (EC4) 
- Sviluppo sensoriale e degustazione (EC4) 
- Il servizio del vino (EC9) 

Diritto e Tecniche Amministrative - Compravendita e 
contratti di settore (EC9) 

- La compravendita.  

- Adempimenti f iscali ai f ini IVA.  
- Strumenti di regolamento della 

compravendita.  

- Contratti di ristorazione, catering e banqueting 
Diritto e Tecniche Amministrative - Sistema 
informativo aziendale 
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EC9 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 

condotte di contrasto alla illegalità 

Selezionare secondo le esigenze di acquisto le relazioni tra i 

reparti, collaborando alla gestione del processo di 
approvvigionamento 
Individuare le procedure di calcolo dei più comuni metodi per la 

valutazione delle rimanenze f inali e la relativa ’incidenza sul risultato 
economico dell’esercizio  
Cogliere le relazioni tra qualità percepita, qualità attesa e qualità 

erogata in relazione ai prodotti agro alimentari di largo consumo e 
individuare i fattori che le def iniscono 
Individuare i principali dati sui consumi e sulle abitudini alimentari 

degli Italiani 
Descrivere i termini di ef f icacia giuridica di un contratto di vendita 
Analizzare le dif ferenze tra operazioni imponibili, non imponibili, 

esenti ed escluse e 
i relativi obblighi IVA (fatturazione e registrazione) 
Utilizzare i dati contrattuali per redigere i documenti della 

compravendita 
Eseguire la liquidazione IVA di periodo 
Analizzare le caratteristiche degli strumenti di regolamento 

tradizionali (assegni, cambiali, bonif ici/giroconti in c/c) ed elettronici 
(RID, RiBa, MAV) 
Spiegare le modalità di circolazione di assegni e cambiali e le 

conseguenze del loro 
mancato pagamento 
Descrivere le fasi della gestione: f inanziamento, investimento, 

trasformazione e disinvestimento 
Analizzare gli accadimenti gestionali sotto gli aspetti f inanziario ed 
economico 

Calcolare la durata del ciclo economico, tecnico e monetario, 
evidenziandone gli ef fetti sulla gestione aziendale 
Utilizzare una procedura per la relazione tra i reparti e 

l’organizzazione del lavoro, le modalità di trattamento e 
trasformazione delle materie prime tenendo conto delle principali 
tendenze e delle esigenze del mercato.  

Pianificare elementi di organizzazione aziendale e del lavoro: 
attrezzature e strumenti, risorse umane e tecnologiche 
Eseguire rilevazioni nelle contabilità elementari e sezionali  

Utilizzare le tecniche e le procedure di calcolo dei conti per 
controllare un estratto conto bancario 
Calcolare il saldo dei conti e il loro riepilogo per la formazione del 

bilancio d’esercizio 
Utilizzare il lotto di acquisto e la scorta di sicurezza per il controllo 
dell’approvvigionamento  

- Aspetti e cicli gestionali. Il sistema informativo 

contabile/extracontabile. La gestione del 
magazzino 

Diritto e Tecniche Amministrative - Qualità dei 

prodotti alimentari, pubblicità e consumatore medio  
(EC6) 

- Of ferta e domanda di qualità di un prodotto 

alimentare.  
- Tendenze dei consumi alimentari in Italia.  
- Qualità etica e ambientale dei prodotti 

alimentari, asimmetria informativa e 
comunicazione pubblicitaria 
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Eseguire le registrazioni sul giornale e sulle schede di magazzino 

Confrontare messaggi pubblicitari e media con i quali le imprese 
fanno leva sulla 
qualità percepita dai consumatori e descriverne analogie e 

dif ferenze 
Organizzare i dati per realizzare una sintesi informativa sui fattori 
che condizionano i consumi alimentari degli Italiani e, in particolare, 

sulle tendenze nel rapporto cibo-etica (consumo responsabile) 
Motivare la scelta dei messaggi  
Argomentare sul controllo delle relazioni tra i reparti, della 

produzione/lavorazione/ commercializzazione di prodotti/servizi 
della f iliera di riferimento. 

CI3 - Utilizzare tecniche, strumenti e attrezzature idonee a svolgere 
compiti specif ici in conformità con le norme HACCP e rispettando la 

normativa sulla sicurezza e la salute nei contesti professionali.  
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano  
lo stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 

delle persone 
EC5 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Comprendere 
l’importanza della crescita economica. Sviluppare atteggiamenti e 

comportamenti responsabili volti alla tutela dell’ambiente, degli 
ecosistemi e delle risorse naturali per uno sviluppo economico rispettoso 
dell’ambiente 

EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Individuare forme comportamentali di prevenzione del rischio.  
Riconoscere le confezioni alimentari e le etichette alimentari. 

Formulare i protocolli di autocontrollo relativi all’igiene e alla 
sicurezza.  
Descrivere norme di sicurezza igienico sanitarie (HACCP). 

Argomentare sul controllo della produzione/lavorazione/ 
commercializzazione di prodotti/servizi della f iliera di riferimento.  
Giustificare dispositivi di protezione e misure di sicurezza per i 

lavoratori nei contesti professionali di riferimento: norme specif iche 
(D. Lgs. 81/2008). 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Le norme di sicurezza nella 

ristorazione (EC3 – EC7) 
ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 
- Nuove tendenze e tipologie di bar e ristoranti 

e disposizioni su sicurezza e salute (EC5) 

CI4 - Utilizzare, all’interno delle macro aree di attività che 

contraddistinguono la f iliera, procedure di base per la predisposizione 
di prodotti/servizi/menù coerenti con il contesto e le esigenze della 
clientela, in contesti strutturati. 

CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE2 - Competenza multilinguistica 
CE4 - Competenza digitale 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare  
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

Selezionare secondo le esigenze di acquisto, individuando i 

fornitori e collaborando alla gestione del processo di 
approvvigionamento.  
Individuare la dif ferenza tra alimentazione e nutrizione e le origini 

dell’alimentazione umana 
Identificare i concetti di tracciabilità e rintracciabilità di un prodotto 
Cogliere le dif ferenze tra f iliera corta e f iliera lunga 

Individuare strumenti e tecniche più opportune per la realizzazione 
di bevande miscelate 
Selezionare le tipologie di menù completi di sezioni e sequenze,  

adeguati ai diversi contesti ristorativi e alla clientela 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Lingua f rancese - Formulazione di carte/menu nei 
diversi contesti ristorativi (EC11) 

- Tipologie di menù completi di sezioni e 

sequenze, adeguati ai diversi contesti 
ristorativi e alle esigenze della clientela.  

 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 
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responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

EC5 - COSTITUZIONE Comprendere l’importanza della crescita 
economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti 
alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno  

sviluppo economico rispettoso dell’ambiente 
EC9 - CITTADINANZA DIGITALE Maturare scelte e condotte di 
contrasto alla illegalità 

EC11 - CITTADINANZA DIGITALE Individuare forme di comunicazione 
digitale adeguate, adottando e rispettando le regole comportamentali 
proprie di ciascun contesto comunicativo. 

Formulare criteri di selezione delle materie prime e/o prodotti e di 

allestimento di servizi, e/o menù in funzione del contesto, delle 
esigenze della clientela  
Costruire criteri di scelta delle materie prime/prodotti/servizi 

(certif icazioni, stagionalità, prossimità, eco sostenibilità).  
Costruire bevande miscelate secondo criteri codif icati e 
somministrarle nel rispetto delle espressioni deontologicamente 

condivise. 
Classificare gli alimenti in base alla funzione nutrizionale 
prevalente 

Eseguire esercizi di calcolo del valore energetico dei piatti 
Spiegare le tappe principali dell’evoluzione della scienza 
dell’alimentazione 

Descrivere le principali certif icazioni di tipicità e qualità di origine e 
lei f rodi alimentari 
Realizzare l’analisi sensoriale di un alimento o di una bevanda 

Argomentare sul controllo della produzione/lavorazione/ 
commercializzazione di prodotti/servizi della f iliera di riferimento.  
Difendere principi di eco sostenibilità applicati ai settori di 

riferimento.  
Motivare le scelte alimentari adeguate a favorire uno stile di vita 
sano ed equilibrato e sostenibile 

Chiarificare le proprie scelte per evitare le f rodi alimentari  
Argomentare le ragioni alla base delle scelte ef fettuate per ridurre 
lo spreco alimentare 

- Organizzazione del lavoro nella sala 

ristorante / nel bar e relazione tra i reparti 
(EC9) 

- Produzione e servizio di liquori e distillati 

(EC4) 
- Realizzazione e servizio di cocktail analcolici-

alcolici (EC4) 

Scienza e cultura dell’alimentazione -  Cultura 
alimentare  

- Storia dell’alimentazione umana (EC4) 

- Alimenti e dieta equilibrata (EC4) 
Scienza e cultura dell’alimentazione -  Caratteristiche 
e standard di qualità dei prodotti della f iliera agro-

alimentare 
- Filiera e qualità (EC5) 
- Analisi sensoriale del cibo (EC5) 

 

CI5 - Utilizzare procedure tradizionali per l’elaborazione di prodotti 

dolciari e di panif icazione in contesti strutturati, con situazioni mutevoli 
che richiedono una modif ica del proprio operato. 
CE6  - Competenza in materia di cittadinanza 

EC5 - COSTITUZIONE Comprendere l’importanza della crescita 
economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti 
alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno 

sviluppo economico rispettoso dell’ambiente 

Individuare le caratteristiche merceologiche, chimico-f isiche e 

nutrizionali degli alimenti  
Classificare gli alimenti nei diversi gruppi 
Classificare le bevande in base alla loro composizione e alla 

tecnica produttiva 
Descrivere i processi produttivi delle principali bevande alcoliche 
Chiarificare il ruolo delle bevande in un’alimentazione sana ed 

equilibrata 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Scienza e cultura dell’alimentazione  
       -  Alimenti di origine animale (EC5) 

- Alimenti di origine vegetale (EC5) 
- Bevande alcoliche e analcoliche (EC5) 

 

CI6 - Curare le fasi del ciclo cliente utilizzando modalità comunicative 
adeguate al raggiungimento dei risultati previsti, in contesti strutturati, con 

situazioni mutevoli che richiedono un adeguamento del proprio operato.  
CE1 - Competenza alfabetica funzionale 
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE4 - Competenza digitale 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 

Riconoscere principali tecniche di comunicazione scritta, verbale e 
digitale, anche in lingua straniera nella realizzazione delle carte 

delle vivande, vini e servizio al bar. 
Individuare nell’ambito dell’organizzazione del lavoro, il lessico 
specif ico relativo alle f igure professionali in sala/bar alla relazione 

tra i reparti e alla comunicazione con il cliente nel rispetto delle 
regole del mondo del lavoro.  
Eseguire correttamente tecniche di comunicazione idonee in 

contesti professionali.  

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese - Il lavoro nella sala ristorante / nel 

bar e relazione tra i reparti. 
- Compiti del personale di sala/bar e la relazione 

tra i reparti, utilizzando un lessico specif ico. 

Lingua f rancese - L’accoglienza ed il servizio al 
cliente nelle situazioni tipiche di bar/sala. (EC3) 

 - Dialoghi con il cliente relativi alle diverse 

situazioni in sala, utilizzando il lessico specif ico.  



 

 

PO.09 
CURRICOLO DI ISTITUTO 

AVRH04000X 
 

 
rev.2 2025/26 

 
 

44 

 

scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 
diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 

 

Relazionare con il cliente nella f ruizione dei servizi, prestando 

adeguata attenzione a preferenze e richieste 
Argomentare su tecniche e strumenti di rilevazione delle 
aspettative e di analisi del gradimento. 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 

- La costruzione della carta delle vivande, carta 

dei vini, carta del bar 

CI7 - Collaborare alla realizzazione di eventi enogastronomici, culturali  
e di promozione del Made in Italy in contesti professionali noti.  
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE7 - Competenza imprenditoriale 
EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 

stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 
rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i propri 

diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti delle 
persone 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 

responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  
EC7 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Maturare scelte e 
condotte di tutela dei beni materiali e immateriali 

Riconoscere le caratteristiche funzionali e strutturali dei servizi da 
erogare in relazione alla specif ica tipologia di evento.  
Selezionare tecniche di base di organizzazione e programmazione 

di eventi 
Selezionare piatti e bevande tipici nei menù in lingua inglese 
Eseguire la realizzazione di eventi e/o progetti per la valorizzazione 

del Made in Italy con istituzioni, enti, soggetti economici e 
imprenditoriali.  
Analizzare le principali caratteristiche dei vari piatti e bevande 

Attribuire le modalità e i tempi di erogazione delle singole attività 
per la realizzazione ottimale dell’evento. 
Argomentare sulle tradizioni culturali ed enogastronomiche in 

riferimento all’assetto agroalimentare di un territorio e all’assetto 
turistico. 
Motivare le scelte fatte. 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Le norme di sicurezza nella 
ristorazione (EC3 – EC7) 

Inglese tecnico - Piatti e bevande tipici nei menù in 
lingua inglese (EC4) 
ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 

- Servizi funzionali all’organizzazione di catering  

e banqueting (EC7) 
 

CI8 - Utilizzare procedure di base per la predisposizione e la vendita di 
pacchetti di of ferte turistiche coerenti con i principi dell’eco sostenibilità e 
con le opportunità of ferte dal territorio. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 

EC5 - COSTITUZIONE Comprendere l’importanza della crescita 
economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti 
alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno 

sviluppo economico rispettoso dell’ambiente 

Riconoscere le caratteristiche e le dinamiche del mercato turistico, 
le interconnessioni tra turismo e f iliere produttive collegate 
(agroalimentare, fashion & design, lusso, arte e beni culturali) 

Individuare le principali fonti di rilevazione statistica ed economica 
sul fenomeno turistico (livello regionale, nazionale e internazionale),  
i processi decisionali della domanda turistica e le diversif icate 

modalità di f ruizione turistica coerenti con la sostenibilità 
(ambientale, sociale ed economica) di un territorio  
Selezionare i principali indicatori economici (macro-/micro-) del 

fenomeno turistico 
Riconoscere gli organi internazionali ed europei che si occupano 
di turismo e, negli SDGs dell’Agenda 2030, i riferimenti a ricadute, 

opportunità, interconnessioni con l’ambito turistico  
Riconoscere il sistema di indicatori e gli strumenti creati dalle 
istituzioni internazionali per monitorare e valutare il livello di 

sostenibilità di destinazioni / strutture turistiche. Individuare 
compiti, azioni e piani di intervento dei soggetti pubblici che operano 
nel settore turistico e le interrelazioni tra i soggetti pubblici e privati 

nella valorizzazione e promozione della destinazione 
Scegliere in testi scritti/digitali, le caratteristiche del vino e del cibo 
di eccellenza ecosostenibili che promuovano il territorio  

Organizzare i dati raccolti utilizzando sof tware (es.: Excel) e graf ici 

ASSE DEI LINGUAGGI 
Lingua f rancese 

- L’of ferta turistica integrata ed eco-sostenibile 

nel territorio, caratteristiche del vino e dei 
prodotti di eccellenza ecosostenibili che 
promuovono il territorio. Pacchetto di prodotti 

enogastronomici evidenziando le 
caratteristiche di stagionalità e di prossimità 
che valorizzano il territorio. (EC5) 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 
Diritto e Tecniche Amministrative - L’of ferta turistica 

integrata ed eco-sostenibile sul territorio (EC5) 
- Indicatori, dati e impatti del mercato turistico. 
- L’Agenda 2030 e il turismo in chiave 

sostenibile 
- Sviluppo locale e of ferta turistica integrata ed 

ecosostenibile Le componenti dell’of ferta 

turistica 
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al f ine di renderne facile l’utilizzo e la lettura 

Analizzare i cambiamenti dello scenario globale nello sviluppo 
turistico, accelerati dalla pandemia e connessi con l’orientamento  
alla sostenibilità ambientale e con gli impatti dell’overtourism 

Descrivere l’impatto macroeconomico (PIL, occupazione, ...) del 
turismo in Italia. Analizzare i punti di forza e di debolezza nei fattori 
di competitività del turismo dell’Italia nel contesto internazionale 

(indice WEF) 
Realizzare prodotti (digitali e non) per evidenziare punti di forza e 
criticità sulla sostenibilità del turismo, secondo gli obiettivi Agenda 

2030 
Analizzare le proposte di turismo integrato ed ecosostenibile sul 
territorio locale 

Descrivere le reti di rapporti esistenti tra gli operatori 
Realizzare un pacchetto di prodotti enogastronomici evidenziando 
le caratteristiche di stagionalità e di prossimità che valorizzano il 

territorio  
Difendere, anche in debate, le scelte adottate per esprimere la 
propria posizione sulla sostenibilità del turismo  

Argomentare le scelte ef fettuate sulle informazioni raccolte 
per elaborare le richieste sul fenomeno turistico e le idee 
progettuali considerate e le scelte linguistiche ef fettuate in 

lingua straniera 

CI9 - Utilizzare idonee modalità di collaborazione per la gestione delle 
fasi del ciclo cliente all’interno delle macro aree di attività che 
contraddistinguono la f iliera di riferimento, secondo procedure standard, 

in contesti strutturati e con situazioni mutevoli che richiedono modif iche 
del proprio operato. 
CE2 - Competenza multilinguistica 

CE5 - Competenza personale, sociale e capacità di imparare a imparare 
CE6 - Competenza in materia di cittadinanza 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

EC3 - COSTITUZIONE Rispettare le regole e le norme che governano lo 
stato di diritto, la convivenza sociale e la vita quotidiana in famiglia, a 
scuola, nella comunità, nel mondo del lavoro al f ine di comunicare e 

rapportarsi correttamente con gli altri, esercitare consapevolmente i 
propri diritti e doveri per contribuire al bene comune e al rispetto dei diritti 
delle persone. 

EC5 - COSTITUZIONE Comprendere l’importanza della crescita 
economica. Sviluppare atteggiamenti e comportamenti responsabili volti 
alla tutela dell’ambiente, degli ecosistemi e delle risorse naturali per uno 

sviluppo economico rispettoso dell’ambiente 

Identificare i principi dell’eco sostenibilità ambientale in relazione 
all’of ferta turistica.  
Individuare l’assetto agroalimentare del territorio: tecniche per 

l’abbinamento cibi-prodotti locali e tecniche di base di Hospitality 
Management.  
Individuare le strategie comunicative più idonee del personale di 

sala nelle varie fasi della gestione del cliente 
Utilizzare una procedura per attivare correttamente tecniche di 
base di Hospitality Management.  

Utilizzare un modello per le metodologie di gestione e 
comunicazione aziendale secondo principi di legalità e trasparenza 
e in conformità con la contrattualistica di settore  

Descrivere le tipologie di organizzazione del lavoro nella sala 
ristorante/nel bar e relazione tra i reparti  
Analizzare le modalità comunicative scelte  

Argomentare su Metodologie e tecniche di gestione e 
comunicazione aziendale. 
Motivare le scelte fatte  

ASSE DEI LINGUAGGI 
Inglese tecnico - Strategie comunicative del 
personale di sala-bar nelle varie fasi della gestione 

del cliente (EC3) 
Inglese tecnico – Organizzazione del lavoro nella 
sala ristorante/nel bar e relazione tra i reparti (EC5) 

- Comunicazione scritta/orale in lingua inglese 
ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 
PROFESSIONALE 

Laboratorio Enogastronomia - Bar Sala e Vendita 
- Nuove tendenze e tipologie di bar e ristoranti 

e disposizioni su sicurezza e salute (EC5) 
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CI10 - Utilizzare idonee modalità di supporto alle attività di budgeting -
reporting aziendale secondo procedure standard, in contesti professionali 

strutturati. 
CE4 - Competenza digitale 
CE7 - Competenza imprenditoriale 

EC6 - SVILUPPO ECONOMICO E SOSTENIBILITÀ Acquisire la 
consapevolezza delle situazioni di rischio del proprio territorio, delle 
potenzialità e dei limiti dello sviluppo e degli ef fetti delle attività umane 

sull’ambiente. Adottare comportamenti responsabili verso l’ambiente 

Riconoscere i requisiti e le componenti di una business idea 

attraverso il Business Model Canvas (BMC) 
Individuare tecniche di gestione aziendale ef f icaci 
Produrre tecniche di base di organizzazione, gestione aziendale e 

budgetaria anche mediante l’utilizzo del Business Model Canvas 
(BMC) 
Motivare un’of ferta di prodotti e servizi enogastronomici atti a 

promuovere uno stile di vita equilibrato dal punto di vista 
nutrizionale e sostenibile dal punto di vista ambientale, nonché le 
soluzioni proposte in relazione alla scelta del segmento di clientela 

ASSE SCIENTIFICO – TECNOLOGICO E 

PROFESSIONALE 
Diritto e Tecniche Amministrative 

- L’idea di impresa e il Business Model Canvas  

(EC6) 

CI11 - Utilizzare all’interno delle macro aree di attività che 

contraddistinguono la f iliera di riferimento, idonee modalità di supporto 
alle attività di Destination marketing secondo procedure standard, in 
contesti professionali strutturati. 

CE2 - Competenza multilinguistica 
EC4 - COSTITUZIONE Sviluppare atteggiamenti e comportamenti 
responsabili volti alla tutela della salute e del benessere psicof isico  

Selezionare bevande, cocktail e prodotti di caf fetteria propri della 

tradizione britannica 
Analizzare le principali caratteristiche dei vari prodotti  
Giustificare le proprie proposte 

ASSE DEI LINGUAGGI 

Inglese tecnico - Piatti e bevande tipici nei menù in 
lingua inglese (EC4) 

- Tradizioni enogastronomiche locali, nazionali 

ed internazionali 
 

 


